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Acesso rapido
ao produto

Recipiente Gastronorm GN 1/6, 2,4L, Policarbonato Transparente

Informacoes do Produto

SKU: HE861714 Modelo: HE861714

Marca: HENDI EAN: 8711369861714

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca HENDI

Modelo HE861714

EAN 8711369861714

Capacidade (L) Até 6 L

Cor Transparente

Formato GN GN1/6

Material Policarbonato

Perfurado Não

Descricao Resumida

Recipiente Gastronorm GN 1/6 em policarbonato transparente de 2,4L, resistente a

temperaturas de -40 °C a 110 °C. Ideal para armazenamento e exposição de alimentos,

não absorve odores.

Descricao Completa

Este recipiente Gastronorm GN 1/6 em policarbonato transparente é uma solução robusta para

armazenamento e exposição de alimentos em ambientes profissionais. Com uma capacidade de 2,4

litros e dimensões de 176x162x150mm, é ideal para otimizar o espaço em frigoríficos, buffets e

balcões de preparação, mantendo a visibilidade do conteúdo.

Recipiente Gastronorm 1/6 — Características Técnicas

Tipo Gastronorm GN 1/6

Capacidade 2,4 L

Material Policarbonato

Cor Transparente

Dimensões (CxLxA) 176 x 162 x 150 mm



Resistência à Temperatura -40 °C a 110 °C

Peso Líquido 0,25 kg

Aplicações Profissionais

Este recipiente GN 1/6 é indispensável para a organização e conservação de ingredientes e

preparações em diversas cozinhas profissionais. É ideal para restaurantes de bairro, snack-bares,

roulotes, food trucks, pastelarias com confeção, e cantinas escolares ou empresariais. A sua

transparência permite uma rápida identificação do conteúdo, otimizando o serviço em buffets,

balcões de saladas e áreas de preparação, bem como no armazenamento em câmaras frigoríficas.

Recipiente Gastronorm Policarbonato — Principais Vantagens

Durabilidade Elevada: Fabricado em policarbonato de alta qualidade, resistente a impactos e

uso contínuo em ambientes exigentes.

Ampla Resistência Térmica: Suporta temperaturas entre -40 °C e 110 °C, adequado para

refrigeração, congelação e aquecimento.

Higiene Superior: Material que não absorve odores nem sabores, facilitando a limpeza e

prevenindo a contaminação cruzada.

Visibilidade Clara: O design transparente permite uma visualização imediata do conteúdo,

agilizando a gestão de stock e o serviço.

Otimização de Espaço: Compatível com o sistema Gastronorm, permite empilhamento e

encaixe eficiente em equipamentos padronizados.


