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Tampa Gastronorm GN 1/2 Transparente Policarbonato 265x325mm

Informacoes do Produto

SKU: HE864128 Modelo: HE864128

Marca: HENDI EAN: 8711369864128

Imagens do Produto

z)
Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE864128

EAN 8711369864128
Cor Transparente

Formato GN GN1/2



Material Policarbonato

Perfurado N&o

Descricao Resumida

Tampa Gastronorm GN 1/2 transparente em policarbonato, 265x325mm. Resistente a

temperaturas de -40 °C a 110 °C. Nao absorve odores nem sabores.

Descricao Completa

Esta tampa Gastronorm GN 1/2, fabricada em policarbonato transparente, oferece uma solugéo
robusta para o armazenamento e conservacdo de alimentos em cozinhas profissionais. A sua
resisténcia a temperaturas extremas garante versatilidade de utilizacéo.

Tampa Gastronorm GN 1/2 — Caracteristicas Técnicas

Tipo Tampa Gastronorm
Formato GN GN 1/2

Material Policarbonato

Cor Transparente
Dimensdes (L xP) 265x325 mm
Resisténcia a Temperatura -40°Cal10°C
Peso Liquido 0,31 kg

Encaixe para Colheres N&o

Aplicacbes Profissionais

Ideal para restaurantes de cozinha tradicional, cantinas escolares e empresariais, pastelarias com
confecdo, e servicos de catering que necessitem de cobrir e proteger alimentos em recipientes
Gastronorm. A sua transparéncia permite uma rapida identificacdo do contelido, otimizando a gestéo
de stocks e a organizagcdo em cozinhas de alta producdo. Adequada para uso em frigorificos,



congeladores e banhos-maria.

Tampa Gastronorm Transparente — Principais Vantagens

Permite a visualizacao imediata do conteudo, agilizando o servico.

Fabricada em policarbonato, material resistente a impactos e deformacoes.

N&o absorve odores nem sabores, garantindo a integridade dos alimentos.

Compativel com recipientes Gastronorm em aco inoxidavel e policarbonato.

Suporta uma vasta gama de temperaturas, de -40 °C a 110 °C, para diversas aplicacfes.

Esta tampa é compativel com recipientes Gastronor m de outros materiais?

Sim, esta tampa Gastronorm GN 1/2 é adequada para utilizacdo com recipientes Gastronorm
tanto em policarbonato como em aco inoxidavel, garantindo versatilidade na sua cozinha.

Qual aresisténcia térmica desta tampa?

A tampa de policarbonato resiste a temperaturas entre -40 °C e 110 °C, sendo ideal para
armazenamento em congeladores, frigorificos e para cobrir alimentos quentes em banhos-
maria ou estufas.

Esta tampa absor ve odor es ou sabor es dos alimentos?

N&o, o material de policarbonato de alta qualidade utilizado nesta tampa foi concebido para néo
absorver odores nem sabores, mantendo a qualidade e higiene dos alimentos armazenados.

E possivel usar estatampa para servir alimentos?

Esta tampa é primariamente concebida para armazenamento e conservacdo. Ndo possui
encaixe para colheres, 0 que a torna menos pratica para servico direto, mas excelente para
protecédo e transporte.

Qual avantagem de uma tampa transpar ente em policar bonato?

A transparéncia permite uma rapida identificacdo do conteldo sem necessidade de abrir o

recipiente, otimizando o tempo de trabalho e a organizacédo na cozinha. O policarbonato oferece
7
durabilidade e resisténcia. '



