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Recipiente Gastronorm 1/9 Transparente 0.6L - Cozinhas Profissionais

Informacoes do Produto

SKU: HE861837 Modelo: HE861837

Marca: HENDI EAN: 8711369861837

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca HENDI

Modelo HE861837
EAN 8711369861837
Cor Transparente
Formato GN GN1/9
Perfurado Nao

Material Policarbonato

Descricao Resumida

Recipiente Gastronorm 1/9 (0.6L) em policarbonato translucido. Ideal para cozinhas

profissionais, resiste a 110°C e pode ir a maquina de lavar. Dimensofes
176x108x65mm.

Descricao Completa

Este recipiente Gastronorm 1/9, com 0.6L de capacidade, é fabricado em policarbonato
translicido resistente, ideal para a organizacdo e conservagdo de alimentos em cozinhas
profissionais. A sua transparéncia permite uma identificagéo rapida do conteudo, otimizando o

fluxo de trabalho durante o servigo e a reposicdo de stocks.

recipiente gastronorm 1/9 — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Material Policarbonato (PC) Transltcido
Capacidade 0,6 Litros

Dimensdes (L x Px A) 176 x 108 x 65 mm

110°C (para micro-ondas, banho-maria, chafing

Temperatura Maxima ]
dishes)



Resisténcia a Odor es/Sabor es Sim

Empilhavel Sim

Sey Al . Apto para micro-ondas, banho-maria e chafing dishes
uranca Alimentar

até 110°C
Manutencdo Pode ir a maquina de lavar loica
Origem IT

Aplicacdes Profissionais

Ideal para estabelecimentos de restauracdo, desde snack-bares e pastelarias a restaurantes com
servico continuo e unidades de hotelaria. O Gestor de F&B que procura otimizar a organizacdo de
ingredientes para mise en place ou o Chef de cozinha que necessita de recipientes duradouros para
pré-preparacao em banho-maria beneficiam da sua versatilidade e resisténcia.

Recipiente Gastronorm 1/9 - Principais Vantagens

A construcdo em policarbonato translicido garante a auséncia de absorcao de odores e sabores,
mantendo a pureza dos alimentos armazenados. A sua capacidade de resistir a temperaturas até
110°C em banho-maria ou micro-ondas, aliada a possibilidade de empilhamento, maximiza o espaco
Util nas areas de preparacao e conservacdo, mesmo em cozinhas com limitacdes de area.

Perguntas Frequentes

Como limpar e manter este recipiente Gastronorm 1/97?

Este recipiente pode ser facilmente limpo na maquina de lavar loica industrial, garantindo a maxima
higiene. A sua construcdo em policarbonato é robusta e ndo absorve odores nem sabores, facilitando

a manutencado da qualidade dos alimentos armazenados.

Qual a dimenséo ideal deste recipiente para um snack-bar com alto volume de servico?

O formato GN 1/9, com dimens@es de 176 x 108 x 65 mm, € perfeito para porcionar ingredientes
especificos em estacdes de preparacdo de snacks, hamburgueres ou saladas. A capacidade de 0.6L
€ adequada para molhos, toppings ou pequenas porcdes de ingredientes em preparo, otimizando o

espaco em bancadas de trabalho movimentadas.

Este recipiente pode ser usado para armazenar alimentos crus e cozinhados?

Sim, o material em policarbonato ndo absorve odores nem sabores, permitindo o armazenamento
seguro de diferentes tipos de alimentos. Contudo, para cumprir as normas HACCP, é essencial
garantir a segregacdo adequada entre alimentos crus e cozinhados, utilizando recipientes distintos



ou identificando claramente o contetdo.

E seguro usar este recipiente em micro-ondas e banho-maria?

Sim, o material € especificamente concebido para suportar temperaturas até 110°C, sendo seguro
para utilizacdo em micro-ondas, banho-maria e chafing dishes. Esta caracteristica aumenta a sua
versatilidade no servico de buffet ou na preparacao de refeicoes.

Qual a durabilidade esperada deste recipiente?

Fabricado em policarbonato de alta qualidade, este recipiente oferece uma excelente durabilidade
face ao uso profissional continuo, incluindo ciclos frequentes na maquina de lavar loica e exposicéo a
temperaturas variaveis. A sua resisténcia a impactos e a descoloracdo assegura uma longa vida util.



