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Recipiente Gastronorm 1/6, 3.4L, Preto, 176x162x200mm

Informacoes do Produto

SKU: HE862704 Modelo: HE862704

Marca: HENDI EAN: 8711369862704

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE862704



EAN 8711369862704
Capacidade (L) Até 6 L

Cor Preto

Formato GN GN1/6
Perfurado N&o

Material Policarbonato

Descricao Resumida

Recipiente Gastronorm 1/6 em policarbonato preto, com 3.4L de capacidade e
dimensdes de 176x162x200mm. Resistente a temperaturas de -40 °C a 110 °C, ideal

para armazenamento e exposi¢ao de alimentos.

Descricao Completa

Este recipiente Gastronorm 1/6 em policarbonato preto € uma solu¢do robusta e higiénica para

armazenamento e exposicdo de alimentos em ambientes profissionais, suportando temperaturas de -
40 °C a 110 °C.

Recipiente Gastronorm 1/6 — Caracteristicas Técnicas

Capacidade 34L

DimensOes (CxL xA) 176x162x200 mm
Cor Preto

Material Policarbonato
Resisténcia a Temperatura -40°Calil0°C
Peso Liquido 0.32 kg

AplicacOes Profissionais



Este recipiente Gastronorm 1/6 é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, incluindo
restaurantes de bairro, snack-bares, cantinas escolares e empresariais, pastelarias com confecéo, e
servicos de catering. E perfeito para o armazenamento organizado de ingredientes, a exposicdo de
alimentos em buffets frios ou quentes, e o transporte seguro de pequenas porc¢des. A sua cor preta
confere um aspeto elegante para vitrines de exposicéo.

Recipiente Gastronorm 1/6 — Principais Vantagens
e Fabricado em policarbonato de alta qualidade, garantindo durabilidade e resisténcia ao

impacto.
N&o absorve odores nem sabores, mantendo a integridade dos alimentos.

Ampla resisténcia a temperaturas, permitindo uso em refrigeracéo, congelacéo e aquecimento.

Facil de limpar e higienizar, essencial para ambientes de cozinha profissional.

Compativel com o sistema Gastronorm, facilitando a integracdo em equipamentos existentes.

Qual a capacidade exata deste recipiente Gastronorm 1/6?

Este recipiente Gastronorm 1/6 tem uma capacidade de 3.4 litros, ideal para por¢cdes médias de

ingredientes ou pratos preparados.

Posso utilizar esterecipiente em fornos ou micr o-ondas?

O policarbonato suporta temperaturas até 110 °C. E adequado para banho-maria ou exposi¢ao

aguecida, mas nao para fornos convencionais ou micro-ondas a altas temperaturas.

E seguro para contacto direto com alimentos?

Sim, este recipiente é fabricado em policarbonato de qualidade profissional, seguro para

contacto direto com uma vasta gama de alimentos, sem absorver odores ou sabores.

Quais as vantagens do policarbonato em relacéo ao aco inoxidavel?

O policarbonato é mais leve, transparente (embora este seja preto opaco), e ndo reage com
alimentos acidos. E ideal para exposi¢do onde a cor preta é desejada e para armazenamento

onde o peso é um fator.

Esterecipiente é compativel com tampas Gastronorm?



Sim, sendo um recipiente Gastronorm 1/6, é totalmente compativel com tampas e outros

acessorios standard GN 1/6, garantindo versatilidade no seu uso.



