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Recipiente Gastronorm 1/2 Policarbonato Preto 12,5L 325x265x200mm

Informacoes do Produto

SKU: HE862407 Modelo: HE862407

Marca: HENDI EAN: 8711369862407

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE862407



EAN
Capacidade (L)
Cor

Formato GN
Material

Perfurado

8711369862407

11-15L

Preto

GN1/2

Policarbonato

Nao

Descricao Resumida

Recipiente Gastronorm 1/2 em policarbonato preto, 12,5L, 325x265x200mm. Resistente

de -40 °C a 110 °C, nao absorve odores nem sabores. Ideal para uso profissional.

Descricao Completa

Este recipiente Gastronorm 1/2 em policarbonato preto oferece uma capacidade de 12,5 litros, ideal

para armazenamento e exposicdo de alimentos em ambientes profissionais, suportando

temperaturas de -40 °C a 110 °C.

recipiente gastronorm 1/2 — Caracteristicas Técnicas

Material

Cor

Formato GN

Capacidade

Dimensdes (CxL xA)

Resisténcia a Temperatura

Peso Liquido

Propriedades

Policarbonato

Preto

1/2

125L

325x265x200 mm

-40°Cal10°C

0,77 kg

Nao absorve odores nem sabores



AplicacOes Profissionais

Este recipiente é indispensavel para a organizagdo e conservagdo de alimentos em cozinhas
profissionais, como as de restaurantes tradicionais, hamburgarias, pastelarias com confecao,
cantinas escolares e empresariais, e servicos de catering. E igualmente adequado para buffets e
vitrines refrigeradas em hotéis e snack-bares, garantindo a higiene e a apresentacdo dos produtos.

Recipiente Gastronorm — Principais Vantagens

Fabricado em policarbonato de alta qualidade, este recipiente GN 1/2 é extremamente robusto e
resistente a impactos, garantindo uma longa vida utii em ambientes de uso intensivo. A sua
capacidade de suportar temperaturas extremas (-40 °C a 110 °C) permite a sua utilizacdo desde o
congelador ao banho-maria. O material preto ndo absorve odores nem sabores, mantendo a
integridade dos alimentos e facilitando a limpeza. A sua conformidade com o padrdo Gastronorm
assegura compatibilidade com a maioria dos equipamentos de cozinha profissional e sistemas de
armazenamento.

Qual a capacidade exata deste recipiente GN 1/2?

Este recipiente Gastronorm 1/2 possui uma capacidade util de 12,5 litros, ideal para diversas
aplicac6es em cozinhas profissionais.

Esterecipiente pode ser utilizado em fornos ou micro-ondas?

N&o, a resisténcia a temperatura deste recipiente é de -40 °C a 110 °C. E adequado para
refrigeracdo, congelamento e banho-maria, mas néo para fornos de alta temperatura ou micro-
ondas.

E segur o para contacto direto com alimentos?

Sim, este recipiente é fabricado em policarbonato de qualidade alimentar, ndo absorve odores
nem sabores, garantindo a seguranca e a higiene dos alimentos armazenados.

Como devo limpar e manter este recipiente?

Este recipiente pode ser lavado na maquina de lavar louca profissional. Para preservar o

acabamento e a durabilidade, recomenda-se evitar o uso de produtos de limpeza abrasivos.
I)

Esterecipiente é compativel com tampas Gastronorm?



Sim, sendo um recipiente com o formato Gastronorm 1/2, é totalmente compativel com as

tampas GN 1/2 standard disponiveis no mercado.



