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Recipiente Gastronorm 1/4 Preto 4L - 265x162x150mm Policarbonato

Informacoes do Produto

SKU: HE862612 Modelo: HE862612

Marca: HENDI EAN: 8711369862612

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI
Modelo HE862612

EAN 8711369862612



Capacidade (L) Até 6 L

Cor Preto
Formato GN GN1/4
Material Policarbonato
Perfurado N&o

Descricao Resumida

Recipiente Gastronorm 1/4 de 4L, em policarbonato preto, com 265x162x150mm.

Resistente a temperaturas de -40 °C a 110 °C, ndo absorve odores nem sabores.

Descricao Completa

Este recipiente Gastronorm 1/4, fabricado em policarbonato preto de alta qualidade, oferece uma
solucdo robusta e higiénica para o armazenamento e exposicdo de alimentos em ambientes
profissionais, suportando temperaturas de -40 °C a 110 °C.

Recipiente Gastronorm 1/4 — Caracteristicas Técnicas

Tipo Gastronorm GN 1/4
Capacidade 4L

Cor Preto

Material Policarbonato
Dimensfes (CxL xA) 265x162x150 mm
Peso Liquido 0,36 kg
Resisténcia a Temperatura -40°Cal10°C

AplicacOes Profissionais



Ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, desde restaurantes de cozinha tradicional
portuguesa, hamburgarias e snack-bares, até cantinas escolares e empresariais. Perfeito para
buffets de hotéis, servicos de catering e food trucks, onde a apresentacdo e a conservacao dos
alimentos sdo cruciais. Utilizado para armazenar ingredientes na area de preparag¢@o ou para servir
pratos quentes e frios em vitrines refrigeradas ou aquecidas.

Recipiente Gastronorm — Principais Vantagens

e **Durabilidade:** Fabricado em policarbonato robusto, resistente a impactos e ao uso continuo
em ambientes exigentes.

e **Hjgiene:** O material ndo absorve odores nem sabores, facilitando a limpeza e evitando a
contaminacao cruzada.

o **\/ersatilidade Térmica:** Suporta uma ampla gama de temperaturas, adequado para
congelacao, refrigeracdo e aquecimento.

e **Qtimizacdo de Espaco:** Compativel com o sistema Gastronorm, permite uma organizacao
eficiente em frigorificos, fornos e buffets.

e **Apresentacao:** A cor preta confere um aspeto moderno e elegante, ideal para a exposi¢édo
de alimentos em buffets e vitrines.

Esterecipiente pode ser utilizado em fornos?

Sim, este recipiente de policarbonato é resistente a temperaturas até 110 °C, sendo adequado
para manter alimentos quentes em banhos-maria ou fornos a baixas temperaturas, mas nao
para cozedura direta a altas temperaturas.

E seguro para armazenar alimentos &cidos ou com cheiro forte?

Sim, o policarbonato de alta qualidade deste recipiente ndo absorve odores nem sabores,
tornando-o ideal para o armazenamento seguro de uma vasta gama de alimentos, incluindo os
mais 4cidos ou arométicos.

Qual a profundidade deste r ecipiente Gastronorm?

Este recipiente Gastronorm 1/4 tem uma profundidade de 150 mm, o que lhe confere uma
capacidade de 4 litros, adequada para diversas aplicagcbes em cozinhas profissionais.

Pode ser lavado na maquina de lavar loucaindustrial?

Sim, o material de policarbonato é resistente e pode ser lavado em maquinas de lavar louca
industriais, garantindo uma limpeza eficiente e higiénica para o uso diério.



E compativel com tampas Gastronorm standar d?

Sim, por ser um recipiente Gastronorm de tamanho standard GN 1/4, é totalmente compativel
com tampas e outros acessoérios Gastronorm de dimensao GN 1/4, permitindo vedacgéo e

empilhamento.



