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Tampa Gastronorm GN 1/3 Preta 325x176mm para Recipientes
Profissionais

Informacoes do Produto

SKU: HE862933 Modelo: HE862933

Marca: HENDI EAN: 8711369862933

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI
Modelo HE862933
EAN 8711369862933

Cor Preto



Formato GN GN1/3
Perfurado N&o

Material Policarbonato

Descricao Resumida

Tampa Gastronorm GN 1/3 em policarbonato preto, 325x176mm. Ideal para

conservacao e transporte de alimentos, resistente a temperaturas de -40 °C a 110 °C.

Descricao Completa

Esta tampa Gastronorm GN 1/3 em policarbonato preto € projetada para selar recipientes de
alimentos, garantindo a conservacdo e higiene em ambientes de cozinha profissional e servi¢co de
buffet.

Tampa Gastronorm GN 1/3 — Caracteristicas Técnicas

Tipo Gastronorm GN 1/3
Material Policarbonato
Cor Preto
Dimensdes (CxL) 325x176 mm
Resisténcia a Temperatura -40°Cal110°C
Peso Liquido 0,2 kg

Aplicacdes Profissionais

Ideal para a conservacao e transporte de alimentos em cozinhas profissionais de restaurantes de
bairro, cantinas (escolares, empresariais, hospitalares), servicos de catering, pastelarias com
confecao e hotéis. A sua cor preta € adequada para buffets onde se pretende uma apresentacéo
discreta e elegante, ou para identificacdo de alimentos especificos. Essencial em areas de
preparacao e servico de sala para manter a temperatura e a frescura dos produtos.



Tampa Gastronorm — Principais Vantagens

e Construcdo robusta em policarbonato, resistente a impactos e uso continuo em ambientes
exigentes.

e Elevada resisténcia térmica, permitindo utilizacdo segura em camaras frigorificas e banhos-
maria.

e Material ndo absorvente de odores ou sabores, prevenindo a contaminagcdo cruzada e
mantendo a qualidade dos alimentos.

e Facil de limpar e higienizar, contribuindo para os padrbes de seguranca alimentar.

e Design pratico que se adapta perfeitamente a recipientes GN 1/3, otimizando o
armazenamento e transporte.

Estatampa podeir ao forno?

N&o, a tampa é resistente a temperaturas até 110 °C, sendo adequada para banhos-maria ou

conservacgado a quente, mas ndo para fornos.

E compativel com todos osrecipientes GN 1/3?

Sim, esta tampa foi concebida para encaixar em qualquer recipiente Gastronorm de tamanho
GN 1/3, independentemente do material.

O material policarbonato € segur o para contacto com alimentos?

Sim, o policarbonato é um material aprovado para contacto alimentar, ndo téxico e que nao

liberta substancias nocivas.

Como devo limpar esta tampa?

Pode ser lavada manualmente com detergente neutro e 4gua, ou em maquina de lavar louca

profissional, devido a sua resisténcia térmica.

A cor pretatem alguma funcéo especifica?

Além de uma estética discreta, a cor preta pode ser til para identificar contetdos especificos

ou para apresentagfes em buffets onde se pretende um contraste visual.
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