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Recipiente Gastronorm 1/9, 1L, Preto, Policarbonato, 176x108x100mm

Informacoes do Produto

SKU: HE862827 Modelo: HE862827

Marca: HENDI EAN: 8711369862827

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI
Modelo HE862827

EAN 8711369862827



Capacidade (L) Até 6 L

Cor Preto
Formato GN GN1/9
Material Policarbonato
Perfurado N&o

Descricao Resumida

Recipiente Gastronorm 1/9 em policarbonato preto, 1L, 176x108x100mm. Ideal para

armazenamento e exposic¢ao, resistente a -40 °C a 110 °C. N&o absorve odores.

Descricao Completa

Um recipiente Gastronorm 1/9 em policarbonato preto, com capacidade de 1 litro, oferece uma
solucdo robusta e higiénica para o armazenamento e exposicdo de alimentos em ambientes
profissionais, suportando temperaturas de -40 °C a 110 °C.

Recipiente Gastronorm 1/9 — Caracteristicas Técnicas

Tipo Recipiente Gastronorm
Formato GN 1/9

Capacidade 1L

Cor Preto

Material Policarbonato
Dimensdes (CxL xA) 176x108x100 mm
Resisténcia a Temperatura -40°Cal10°C

Peso Liquido 0,12 kg

Propriedades Adicionais N&o absorve odores nem sabores



AplicacOes Profissionais

Este recipiente Gastronorm 1/9 é ideal para diversas aplicacfes em cozinhas profissionais e areas
de servico. E adequado para a exposi¢do de pequenas porcdes em buffets de hotelaria, salad bars
ou balcdes refrigerados de pastelarias e cafés. Também pode ser utilizado para o armazenamento
organizado de ingredientes em areas de preparacdo de restaurantes, hamburgarias, snack-bares e
cantinas, garantindo a frescura e a fécil identificacao dos produtos.

Recipiente Gastronorm 1/9 — Principais Vantagens

e Durabilidade Elevada: Fabricado em policarbonato de alta qualidade, resistente a impactos e
ao uso continuo em ambientes exigentes.

e Ampla Resisténcia Térmica: Suporta temperaturas de -40 °C a 110 °C, permitindo o uso em
ultracongeladores, frigorificos e banhos-maria.

e Higiene Otimizada: O material ndo absorve odores nem sabores, facilitando a limpeza e
prevenindo a contaminacéo cruzada.

e Versatilidade de Uso: Perfeito para armazenamento, transporte e exposicdo de alimentos,
adaptando-se a diversos equipamentos Gastronorm.

e Design Funcional: A cor preta proporciona um contraste visual apelativo para a apresentacao
de alimentos em buffets e vitrines.

Esterecipiente pode ser utilizado em banho-maria?

Sim, o recipiente suporta temperaturas até 110 °C, sendo adequado para uso em banho-maria

para manter alimentos quentes.

E seguro par a armazenamento em ultracongelador es?

Sim, a resisténcia a temperaturas de -40 °C permite a sua utlizacdo segura em
ultracongeladores para a conservacéo de alimentos.

O material absorve odores ou sabores dos alimentos?

N&o, o policarbonato de alta qualidade utilizado neste recipiente é concebido para ndo absorver
odores nem sabores, garantindo a integridade dos alimentos.

Qual a profundidade deste r ecipiente Gastronorm?

Este recipiente tem uma profundidade de 100 mm, ideal para por¢des médias de ingredientes

ou pratos preparados.



Pode ser lavado na maquina de lavar louca profissional ?

Sim, o policarbonato é resistente e seguro para lavagem em maquinas de lavar louca
profissionais, facilitando a manuteng&o da higiene.



