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Recipiente Gastronorm 1/3, 2,5L, Branco, 325x176x65mm

Informacoes do Produto

SKU: HE862582 Modelo: HE862582

Marca: HENDI EAN: 8711369862582

Imagens do Produto

Marca HENDI
Modelo HE862582
EAN 8711369862582

Capacidade (L) Até 6 L



Cor Branco

Formato GN GN1/3
Perfurado Nao
Material Policarbonato

Descricao Resumida

Recipiente Gastronorm 1/3 em policarbonato branco de 2,5L, ideal para

armazenamento e servi¢o. Resistente a temperaturas de -40 °C a 110 °C.

Descricao Completa

Este recipiente Gastronorm 1/3 de 2,5 litros, fabricado em policarbonato branco de alta qualidade, é
uma solucdo robusta e versétil para a gestdo de alimentos em ambientes profissionais, suportando
temperaturas de -40 °C a 110 °C.

Recipiente Gastronorm 1/3 Policarbonato Branco — Caracteristicas Técnicas

Capacidade 25L

Dimensdes (CxLxA) 325x176x65 mm
Cor Branco

Material Policarbonato
Resisténcia a Temperatura -40°Cal110°C
Peso Liquido 0,29 kg

Aplicagcbes Profissionais

Este recipiente Gastronorm 1/3 é indispensavel em diversas cozinhas profissionais e servicos de
alimentacdo. E ideal para o armazenamento e transporte de ingredientes em restaurantes de bairro,
cantinas escolares e empresariais, pastelarias com confe¢édo, e roulotes ou food trucks. A sua
resisténcia a temperaturas elevadas e baixas permite a utilizacdo em buffets quentes ou frios,
balcbes refrigerados de snack-bares e hamburgarias, e para a organizacdo de camaras frigorificas



em hotéis e empresas de catering.
Recipiente Gastronorm 1/3 — Principais Vantagens

e Durabilidade Superior: Fabricado em policarbonato, oferece elevada resisténcia a impactos e
deformacdes, garantindo uma longa vida util em ambientes de uso intensivo.

e Versatilidade Térmica: Suporta uma vasta gama de temperaturas, permitindo a sua utilizacdo
segura desde o congelador (-40 °C) até o banho-maria ou estufas (110 °C).

e Higiene Otimizada: O material ndo absorve odores nem sabores, facilitando a limpeza e
prevenindo a contaminagdo cruzada de alimentos.

e Compatibilidade GN: As dimensfes padrédo Gastronorm 1/3 asseguram a compatibilidade
com a maioria dos equipamentos de cozinha profissional, como fornos combinados, balc6es
refrigerados e carros de transporte.

¢ Visibilidade e Organizacao: A cor branca e a superficie lisa contribuem para uma melhor
visualizacdo do conteddo e uma organizacdo eficiente da area de preparacdo e
armazenamento.

Qual a principal vantagem do policarbonato neste recipiente?

O policarbonato confere ao recipiente uma resisténcia excecional a impactos e variacbes de
temperatura, tornando-o duravel e adequado para uso intensivo em cozinhas profissionais.

Posso utilizar esterecipiente em fornos ou banhos-maria?

Sim, este recipiente suporta temperaturas até 110 °C, sendo adequado para utilizacdo em
banhos-maria, estufas ou para manter alimentos quentes, desde que ndo exceda essa
temperatura. N&o é adequado para fornos de convecgéo a temperaturas mais elevadas.

Este recipiente absorve odores ou sabor es dos alimentos?

N&o, o policarbonato de alta qualidade utilizado na sua fabricacdo € um material ndo poroso
que ndo absorve odores nem sabores, garantindo a integridade dos alimentos e facilitando a
limpeza.

E compativel com outr os equipamentos Gastr onorm?

Sim, sendo um recipiente GN 1/3, as suas dimensdes sdo padronizadas para encaixar
perfeitamente em balcGes refrigerados, carros de transporte, fornos combinados e outro®

equipamentos que utilizam o sistema Gastronorm.



Como devo limpar e manter este recipiente?</summary

Pode ser lavado manualmente com deter gente neutro e agua quente, ou em maquina de
lavar louca profissional. Recomenda-se evitar produtos abrasivos para preservar a
superficie.



