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Tampa Gastronorm GN 2/4 em Aco Inoxidavel 530x162mm

Informacoes do Produto

SKU: HE804179 Modelo: HE804179

Marca: HENDI EAN: 8711369804179

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca HENDI



Modelo

EAN

Formato GN

Material

Perfurado

HE804179

8711369804179

GN2/4

Inox

Nao

Descricao Resumida

Tampa Gastronorm GN 2/4 em ago inoxidavel 18/10, robusta e facil de limpar. Ideal

para fornos, frigorificos, banho-maria e réchauds. Dimensdes: 530x162mm.

Descricao Completa

Esta tampa Gastronorm GN 2/4 é fabricada em aco inoxidavel 18/10, garantindo robustez e

durabilidade para uso intensivo em cozinhas profissionais. O design com rebordos lisos facilita a

limpeza e manutencao.

Tampa Gastronorm GN 2/4 — Caracteristicas Técnicas

Tipo de Produto
Formato GN
Material
Dimensdes (CxL)
Peso Liquido

Caracteristicas

Compatibilidade

AplicacOes Profissionais

Tampa Gastronorm

GN 2/4

Aco inoxidavel 18/10

530x162 mm

0,572 kg

Design robusto, rebordos lisos

Fornos de conveccao, frigorificos, banho-maria,

réchauds



Esta tampa Gastronorm é essencial para manter a temperatura e a higiene dos alimentos em
diversos ambientes profissionais. Ideal para restaurantes de cozinha tradicional, cantinas escolares e
empresariais, pastelarias com confeccao, e servicos de catering. Perfeita para uso em buffets de
hotéis, churrasqueiras, marisqueiras e snack-bares, assegurando a conservacdo adequada dos
ingredientes e pratos prontos.

Tampa Gastronorm — Principais Vantagens
e Durabilidade Superior: Fabricada em aco inoxidavel 18/10, resiste ao uso continuo e a
ambientes exigentes de cozinha profissional.
e Higiene Otimizada: Os rebordos lisos e 0 material de alta qualidade facilitam a limpeza,
prevenindo a acumulacgao de residuos e garantindo a seguranca alimentar.
e Versatilidade de Uso: Compativel com fornos de conveccéo, frigorificos, sistemas de banho-
maria e réchauds, adaptando-se a multiplas necessidades operacionais.

e Conservacdo Eficaz: Ajuda a manter a temperatura e a frescura dos alimentos, protegendo-
os de contaminacado externa e prolongando a sua qualidade.

Qual o material destatampa Gastronorm?

Esta tampa é fabricada em aco inoxidavel 18/10 de alta qualidade, garantindo resisténcia a

corrosao e durabilidade.

Posso utilizar estatampa em fornos?

Sim, esta tampa é compativel e segura para utilizacdo em fornos de conveccéo, suportando as
temperaturas elevadas necessarias.

Quais as dimensdes exatas desta tampa?

As dimensdes exatas da tampa sédo 530x162 mm, correspondendo ao formato Gastronorm GN
2/4.

E facil delimpar?

Sim, o design com rebordos lisos e 0 material em acgo inoxidavel facilitam significativamente a

limpeza, garantindo uma higiene impecavel.

Esta tampa pode ser usada em banho-maria?



Sim, a tampa Gastronorm GN 2/4 é perfeitamente adequada para utilizagdo em sistemas de
banho-maria e réchauds, mantendo os alimentos quentes.

Em quetipo derecipientes esta tampa GN 2/4 pode ser utilizada?

Esta tampa foi especificamente concebida para recipientes Gastronorm de formato GN 2/4, com
dimensfes de 530x162mm. Garante uma vedacdo adequada para manter a temperatura e a
higiene dos alimentos em diferentes contextos profissionais.

Quais os ambientes oper acionais compativeis com esta tampa?

A versatilidade desta tampa permite a sua utilizacdo em diversos equipamentos. E adequada
para fornos de convecc¢do, frigorificos, sistemas de banho-maria e réchauds, suportando as
variacdes de temperatura exigidas em cozinhas profissionais.

Qual a qualidade do aco inoxidavel utilizado nesta tampa Gastr onorm?

Esta tampa é fabricada em aco inoxidavel de alta qualidade 18/10. Este material é reconhecido
pela sua resisténcia a corrosdo, durabilidade e facilidade de manutencao, sendo ideal para o
ambiente exigente da restauracédo profissional.

Como éque o design robusto desta tampa beneficia o dia a dia na cozinha?

O design robusto da tampa Gastronorm GN 2/4 assegura uma longa vida util, mesmo sob uso
intensivo. A sua resisténcia minimiza a necessidade de substituicdo frequente, contribuindo
para a eficiéncia operacional e a reducdo de custos a longo prazo em qualquer cozinha
profissional.



