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Tampa Gastronorm GN 1/9 176x108mm em Aco Inoxidavel

Informacoes do Produto

SKU: HE804162 Modelo: HE804162

Marca: HENDI EAN: 8711369804162

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca HENDI



Modelo HE804162

EAN 8711369804162
Formato GN GN1/9

Material Inox

Perfurado N&o

Descricao Resumida

Tampa Gastronorm GN 1/9 (176x108mm) em aco inoxidavel 18/10, robusta e facil de

limpar. Ideal para fornos, frigorificos e banho-maria, assegurando a conservacao dos

alimentos.

Descricao Completa

Esta tampa Gastronorm GN 1/9, fabricada em aco inoxidavel 18/10 de alta qualidade, é essencial
para manter a temperatura e a higiene dos alimentos em recipientes de 176x108mm.

Tampa Gastronorm GN 1/9 Ac¢o Inox — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel 18/10
Dimensdes 176x108mm (GN 1/9)

Peso Liquido 0,112kg

Robustez Design muito robusto

Limpeza Rebordos lisos, faceis de limpar

o Fornos de conveccao, frigorificos, banho-maria,
Compatibilidade i
réchauds

AplicacBes Profissionais

Ideal para restaurantes de cozinha tradicional, cantinas escolares e empresariais, pastelarias com
confecdo, e servicos de catering que necessitam de manter alimentos quentes ou frios com



seguranca e higiene. Essencial em qualquer cozinha profissional para a organizacéo e conservacao
de ingredientes e pratos preparados.

Tampa Gastronorm — Principais Vantagens

e Durabilidade Superior: Fabricada em aco inoxidavel 18/10, garante uma longa vida Util
mesmo em ambientes de uso intensivo.

e Higiene Otimizada: Os rebordos lisos e o material de alta qualidade facilitam a limpeza,
prevenindo a acumulagédo de residuos e bactérias.

e Versatilidade Térmica: Adequada para uso em fornos de conveccéo, frigorificos, sistemas de
banho-maria e réchauds, adaptando-se a diversas necessidades de conservacgéao.

e Conservacao Eficaz: Ajuda a manter a temperatura ideal dos alimentos, protegendo-os de

contaminacao externa e preservando a sua frescura.
e Design Robusto: Construcéo sélida que resiste ao desgaste diario em cozinhas profissionais.

Qual o material desta tampa Gastronorm?

Esta tampa é fabricada em aco inoxidavel de alta qualidade 18/10, garantindo durabilidade e
resisténcia a corrosao.

Quais as dimensdes exatas desta tampa?

As dimensfes desta tampa sdo 176x108mm, correspondendo ao formato Gastronorm GN 1/9.

Pode ser utilizada em diferentes equipamentos de cozinha?

Sim, esta tampa é compativel com uma vasta gama de equipamentos, incluindo fornos de

conveccao, frigorificos, sistemas de banho-maria e réchauds.

Como se garante a higiene e limpeza desta tampa?

A tampa possui rebordos lisos e é fabricada em ago inoxidavel 18/10, materiais que facilitam a
limpeza e a manutencéo dos padrées de higiene exigidos.

Para quetipo de recipientes é esta tampa adequada?

Esta tampa é especificamente projetada para ser utilizada com todos os recipientes Gastronorm
f)
de formato GN 1/9. .



