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Tampa Gastronorm GN 1/1 Aco Inoxidavel 530x325mm

Informacoes do Produto

SKU: HE804100 Modelo: HE804100

Marca: HENDI EAN: 8711369804100

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca HENDI



Modelo HE804100

EAN 8711369804100
Formato GN GN1/1

Material Inox

Perfurado N&o

Descricao Resumida

Tampa Gastronorm GN 1/1 em ago inoxidavel 18/10, robusta e facil de limpar. Ideal

para fornos, frigorificos e banho-maria, assegurando a conservacao dos alimentos.

Descricao Completa

Esta tampa Gastronorm GN 1/1 em aco inoxidavel 18/10 foi concebida para vedar e proteger
eficazmente os seus recipientes, garantindo a conservacado dos alimentos em ambientes de cozinha
profissional e servi¢o de buffet.

Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel 18/10
Tipo Tampa Gastronorm
Formato GN GN 1/1

Dimensdes (CxL) 530325 mm

Peso Liquido 1.112 kg

. o Fornos de conveccéo, frigorificos, banho-maria,
Compatibilidade Térmica i
réchauds

Aplicagcbes Profissionais

Esta tampa Gastronorm é indispensavel em qualquer cozinha profissional, desde restaurantes de
cozinha tradicional portuguesa, hamburgarias e snack-bares, até cantinas escolares, empresariais e



hospitalares. E igualmente adequada para hotéis, servicos de catering e eventos que requerem a
conservacao e transporte seguro de alimentos, seja em banho-maria, frigorificos ou fornos de
convecgao.

Tampa Gastronorm GN 1/1 — Principais Vantagens

e **Durabilidade e Resisténcia:** Fabricada em aco inoxidavel 18/10 de alta qualidade, garante
uma longa vida util mesmo em ambientes de uso intensivo.

¢ **Higiene e Facilidade de Limpeza:** A superficie lisa e os rebordos bem acabados facilitam a
limpeza e manutengdo, cumprindo as normas de higiene alimentar.

o **\/ersatilidade Térmica:** Pode ser utilizada com seguranca em fornos de conveccéo,
frigorificos, sistemas de banho-maria e réchauds, adaptando-se a diversas necessidades de
conservacao.

e **Vedacdo Eficaz:** Proporciona uma vedag¢do adequada para os recipientes Gastronorm,
ajudando a manter a temperatura e a frescura dos alimentos por mais tempo.

e **Design Robusto:** A sua construcéo robusta assegura que suporta 0 manuseamento diario
sem deformagdes ou danos.

Qual aprincipal vantagem do aco inoxidavel 18/10 nesta tampa Gastronor m?

O aco inoxidavel 18/10 oferece elevada resisténcia a corrosao, durabilidade superior e € um
material higiénico, ideal para contacto com alimentos em ambientes profissionais.

Esta tampa pode ser utilizada em for nos?

Sim, esta tampa Gastronorm é compativel com fornos de convecgédo, permitindo manter os

alimentos quentes ou protegidos durante a confecéo ou regeneracao.

Quais as dimensdes exatas desta tampa?

As dimensdes exatas da tampa sdo 530 mm de comprimento por 325 mm de largura,
correspondendo ao formato padrdo Gastronorm GN 1/1.

E facil delimpar?

Sim, o design com rebordos lisos e 0 material em aco inoxidavel de alta qualidade tornam esta

tampa muito facil de limpar, contribuindo para a manutencao da higiene na cozinha. 5

Para quetipo de recipientes Gastronorm € esta tampa adequada?



z

Esta tampa € especificamente concebida para recipientes Gastronorm no formato GN 1/1,
garantindo um encaixe perfeito e uma vedacdao eficaz.



