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Prateleira Perfurada GN 1/2 para Recipientes Gastronorm 265x325mm

Informacoes do Produto

SKU: HE806395 Modelo: HE806395

Marca: HENDI EAN: 8711369806395

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca HENDI
Modelo HE806395
EAN 8711369806395

Formato GN GN1/2



Perfurado Sim

Descricao Resumida

Prateleira perfurada GN 1/2 (325x265mm) para drenagem e circulagdo de ar em
recipientes Gastronorm. Robusta, facil de limpar e compativel com fornos, frio e banho-

maria.

Descricao Completa

Esta prateleira perfurada GN 1/2 é um acessorio essencial para otimizar a circulacdo de ar e
drenagem em recipientes Gastronorm, ideal para diversas aplicacdes em cozinhas profissionais.

Prateleira GN 1/2 perfurada — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Tipo de Produto Prateleira Perfurada
Formato Gastronorm GN 1/2

Dimensdes (CxL) 325x265 mm

Peso Liquido 0,35 kg

o Cantos reforcados, rebordos lisos, tamanho GN
Caracteristicas

gravado

. Fornos de conveccao, camaras frigorificas, banho-
Compatibilidade

maria, réchauds

Aplicagcbes Profissionais

Essencial para a drenagem e circulacdo de ar em cozinhas de restaurantes de bairro, cantinas,
pastelarias, e servicos de catering. Ideal para a preparacao de legumes em roulotes, o arrefecimento
de produtos em pastelarias ou a manutencédo de temperatura em buffets de hotéis e eventos.

Prateleira Perfurada GN — Principais Vantagens



Otimiza a drenagem e circulacdo de ar, prolongando a frescura dos alimentos. A sua construcéo
robusta com cantos refor¢cados garante durabilidade em ambientes de uso intensivo. A facilidade de
limpeza e os rebordos lisos contribuem para a higiene e seguranca alimentar. A gravacao do
tamanho Gastronorm facilita a organizagéo e identificagéo.

Qual o material desta prateleira?

Embora o material especifico ndo seja detalhado, estas prateleiras séo tipicamente fabricadas
em aco inoxidavel de alta qualidade para resistir as exigéncias de uma cozinha profissional,
garantindo durabilidade e higiene.

Para que serve uma prateleira perfurada?

Uma prateleira perfurada é utilizada para permitir a drenagem de liquidos e a circulacéo de ar
em torno dos alimentos, sendo ideal para descongelar, arrefecer, cozer a vapor ou manter

alimentos quentes em banho-maria.

Posso usar esta prateleira no forno?

Sim, esta prateleira é compativel com fornos de convecgéo, camaras frigorificas, sistemas de

banho-maria e réchauds, oferecendo grande versatilidade na sua cozinha profissional.

Como selimpa esta prateleira?

Gracas aos seus rebordos lisos e design, a prateleira é facil de limpar manualmente ou em
maquina de lavar louca profissional, assegurando a maxima higiene e conformidade com as

normas sanitarias.

Qual adiferenca entre um recipiente GN e uma prateleira GN?

Um recipiente GN € um contentor sélido para armazenar ou cozinhar alimentos, enquanto uma
prateleira GN é um acessorio perfurado que se encaixa dentro ou sobre um recipiente GN,
permitindo drenagem ou circulacdo de ar.



