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Cuba Gastronorm 1/2 Inox 1L (A)20mm

Informacoes do Produto

SKU: HE800300 Modelo: HE800300

Marca: HENDI EAN: 8711369800300

Imagens do Produto

|

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE800300



EAN 8711369800300

Capacidade (L) Até 6 L
Formato GN GN1/2
Material Inox
Perfurado N&o

Descricao Resumida

Cuba Gastronorm 1/2 robusta em inox, ideal para fornos de convecg¢do, camaras

frigorificas e banho-maria. Facil de limpar, garante higiene e durabilidade.

Descricao Completa

Concebida para a maxima eficiéncia e durabilidade em ambientes de cozinha exigentes, esta
cuba gastronorm 1/2 com 1 litro de capacidade é uma solucéo indispensavel para a gestao
de alimentos. O seu design robusto e os rebordos lisos ndo s6 garantem uma limpeza sem
esforco, como também uma resisténcia superior ao uso continuo, otimizando o fluxo de

trabalho e a higiene na sua operacéao.

cuba gastronorm 1/2 — Caracteristicas Técnicas

Formato Gastronorm GN 1/2
Capacidade 1 Litro

Dimensfes (CxL xA) 325 x 265 x 20 mm
Peso Liquido 0,47 kg

Aplicagcbes Profissionais

Este recipiente padronizado é extremamente versatil, adaptando-se a diversas utilizacdes na sua
cozinha profissional. E perfeitamente adequado para fornos de convecgédo, permitindo a confecéo e

regeneracao de alimentos. Nas camaras frigorificas, garante a conservagao otimizada, enquanto em



sistemas de banho-maria e réchauds, assegura o controlo térmico ideal para o servico. A sua
durabilidade torna-o ideal para restaurantes, buffets, servicos de catering e hotéis que procuram

solucdes de armazenamento e servigo eficientes.

Porqué Escolher Este Equipamento

Ao investir nesta bandeja Gastronorm, a sua equipa beneficia de uma ferramenta que otimiza a
organizagdo e a higiene alimentar. A sua construcdo robusta minimiza a necessidade de
substituicdes frequentes, reduzindo os custos a longo prazo. A compatibilidade com diversos
equipamentos standard de cozinha permite uma integracéo fluida nos seus processos existentes,
desde a preparacdo e confecdo até a refrigeracdo e servico, simplificando as operacdes diarias e

garantindo a conformidade com as normas HACCP.

Perguntas Frequentes

Qual o material deste recipiente Gastronorm??

Este recipiente é fabricado para ser robusto e duravel, adequado para ambientes profissionais.
Embora o tipo exato de aco inoxidavel ndo seja especificado, a sua utilizacdo em fornos e frigorificos

implica um material de alta qualidade alimentar e resisténcia.

E seguro utilizar este recipiente em fornos de conveccgdo??

Sim, este recipiente foi concebido para ser utilizado em fornos de conveccdo, suportando as
temperaturas necessarias para confecdo e regeneracdo de alimentos de forma eficaz e segura,

garantindo a integridade dos alimentos.

Como posso limpar e manter a cuba para prolongar a sua vida Gtil??

Os rebordos lisos deste recipiente facilitam a limpeza manual ou em maquina de lavar louca
industrial. Recomenda-se a utilizacdo de detergentes neutros e evitar abrasivos para preservar o

acabamento e a higiene.

Este recipiente € adequado para que tipo de alimentos ou preparacfes??

Devido a sua versatilidade e ao formato Gastronorm padrdo, é ideal para uma vasta gama de
alimentos, desde ingredientes secos e molhos a preparacdes semi-liquidas e sélidos. E perfeito para

guardar, cozinhar ou servir.

Quais as dimensfes exatas deste recipiente Gastronorm 1/2?7?

As dimensdes precisas deste recipiente sdo 325mm de comprimento, 265mm de largura e 20mm de

altura, o que corresponde ao padrao internacional Gastronorm 1/2.



