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Recipiente Gastronorm 1/4, 4L, Transparente, 265x162x150mm

Informacoes do Produto

SKU: HE869512 Modelo: HE869512

Marca: HENDI EAN: 8711369869512

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE869512

EAN 8711369869512
Capacidade (L) Até 6 L

Cor Transparente

Formato GN GN1/4



Perfurado Nao

Descricao Resumida

Recipiente Gastronorm 1/4 transparente de 4L, resistente a temperaturas de -40 °C a

90 °C. Ideal para armazenamento e exposi¢céo de alimentos, sem BPA.

Descricao Completa

Este recipiente Gastronorm 1/4 transparente de 4 litros € uma solugéo versatil para armazenamento
e exposicao de alimentos, fabricado para resistir a temperaturas de -40 °C a 90 °C, garantindo a
integridade dos produtos.

Recipiente Gastronorm GN 1/4 — Caracteristicas Técnicas

Tipo Recipiente Gastronorm 1/4
Capacidade 4L

Cor Transparente

Dimensfes (CxL xA) 265x162x150 mm
Resisténcia a Temperatura -40°Ca90°C

Peso Liquido 0,352 kg

o , Nao absorve odores nem sabores, Sem Bisfenol A,
Caracteristicas do Material o _
Transparéncia muito clara

Aplicagcbes Profissionais

Este recipiente Gastronorm 1/4 é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, desde
restaurantes de bairro e cantinas a hotéis e servicos de catering. E perfeito para buffets de saladas,
expositores refrigerados em pastelarias e cafés, ou para o armazenamento organizado de
ingredientes em cozinhas profissionais. A sua transparéncia permite uma rapida identificacdo do
conteudo, otimizando a gestédo de stocks e a apresentacéo em roulotes e food trucks.



Recipiente Gastronorm — Principais Vantagens

O design transparente oferece visibilidade imediata do conteldo, facilitando a gestéo e reposicdo. A
sua resisténcia a temperaturas extremas (-40 °C a 90 °C) permite a utilizagdo em ambientes de
refrigeracdo, congelacdo e aquecimento (ndo cozedura direta). Fabricado com material que nao
absorve odores nem sabores e sem Bisfenol A, garante a seguranca alimentar e a higiene, sendo
facil de limpar e manter. O formato Gastronorm 1/4 assegura compatibilidade com equipamentos
padronizados.

Qual a capacidade exata deste recipiente Gastr onorm 1/4?

Este recipiente Gastronorm 1/4 tem uma capacidade de 4 litros, ideal para por¢des médias de
alimentos ou ingredientes.

Pode ser utilizado em ambientes de refrigeracéo e congelacéo?

7

Sim, o recipiente € resistente a temperaturas de -40 °C a 90 °C, sendo adequado para
utilizacao em frigorificos e congeladores profissionais.

Esterecipiente é segur o para contacto direto com alimentos?

Sim, o material transparente ndo absorve odores nem sabores e é livre de Bisfenol A (BPA),
garantindo a seguranca alimentar.

Como devo limpar esterecipiente Gastronorm?

A sua superficie lisa e o material que ndo absorve odores facilitam a limpeza manual ou em
maquina de lavar louca profissional.

E compativel com tampas Gastronorm standar d?

Sim, por ser um formato Gastronorm 1/4, é totalmente compativel com tampas e outros
acessorios GN 1/4 standard disponiveis no mercado.



