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Panela Baixa Inox com Tampa 2.9L @200mm

Informacoes do Produto

SKU: HE836019 Modelo: HE836019

Marca: HENDI EAN: 8711369836019

Imagens do Produto
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Marca HENDI
Modelo HE836019
EAN 8711369836019

Capacidade (L) Até 6 L



Diametro Até 20 cm

Material Inox

Descricao Resumida

Panela baixa inox 2.9L @200mm com fundo Sandwich para inducdo. Pega fria e

acabamento acetinado. Ideal para cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Esta panela baixa de 2.9 litros é a escolha ideal para cozinhas profissionais que procuram
durabilidade e eficiéncia. O seu fundo tipo Sandwich encapsulado, que combina aluminio e
aco inoxidavel, garante uma distribuicdo de calor uniforme, prevenindo pontos quentes e
assegurando uma confecdo homogénea dos alimentos, sendo também compativel com
inducdo. O acabamento acetinado em todas as superficies exteriores confere um aspeto
profissional e facilita a limpeza. As pegas ergondmicas em ac¢o, com solda multicamadas,
permanecem frias ao toque durante a utilizagdo, proporcionando seguranca e conforto na

manuseamento.

Panela Baixa Inox — Principais Vantagens

A construcdo em aco inoxidavel garante uma longevidade excecional, resistindo a corrosédo e
deformacdo mesmo em ambientes de cozinha de alta exigéncia. A capacidade de 2.9 litros torna
esta marmita versatil para diversas preparacdes, desde molhos delicados a acompanhamentos
essenciais. O design com pegas de toque frio permite uma manipulacdo segura, mesmo em
cozeduras prolongadas, otimizando o fluxo de trabalho da sua equipa. A compatibilidade com
inducdo expande as suas opc¢des de utilizacdo em diferentes tipos de fogao profissional.

Aplicacbes Profissionais

Ideal para restaurantes, hotéis e servicos de catering que necessitam de utensilios robustos e fiaveis.
Esta panela é perfeita para a preparacao de guarni¢cdes, molhos, reducéo de caldos e cozimento de
pequenos lotes de ingredientes. A sua dimenséo torna-a uma excelente adicdo para operacdes que
requerem precisao e controlo, sendo também adequada para o servico continuo durante os picos de
trabalho.

Caracteristicas Técnicas



Diametro 200 mm

Capacidade 2,9 Litros

Dimensdes (Aprox.) 299 x 214 x 95 mm

Material Aco Inoxidavel com fundo Sandwich encapsulado
Peso Liquido 1,048 kg

Tampa Incluida

Compatibilidade de I nducéo Sim

Perguntas Frequentes

Qual a melhor forma de limpar esta panela para garantir a sua durabilidade?

Recomenda-se a limpeza manual com uma esponja macia e detergente neutro. Evite o uso de palha
de aco ou produtos abrasivos que possam riscar 0 acabamento. Para residuos mais dificeis, deixe a
panela de molho em agua morna com detergente antes de lavar. A secagem completa apos cada
lavagem ajuda a prevenir manchas de calcéario e a manter o brilho.

Esta panela é adequada para que tipo de preparacdes em grande escala?

Com uma capacidade de 2.9 litros, esta panela é ideal para molhos, guarni¢des, reducéo de caldos e
0 aquecimento de pequenas porcdes de alimentos em restaurantes com um volume de servico
moderado. Para producdes maiores, pode ser combinada com outras unidades ou consultado o
nosso catalogo para modelos de maior capacidade.

O fundo Sandwich garante que a panela ndo deforma com o calor?

Sim, a combinacgéo de aluminio e aco inoxidavel no fundo Sandwich encapsulado oferece excelente
resisténcia a deformacéo e garante uma distribuicdo de calor homogénea, minimizando o risco de

empenamento mesmo com 0 Uso continuo em altas temperaturas.

As pegas ficam quentes durante a confe¢cédo?

N&o, as pegas sao fabricadas em aco e soldadas multicamadas de forma a permanecerem frias ao
toque durante a confecdo, permitindo um manuseamento seguro e confortavel sem necessidade de
luvas em situag6es normais de utilizagéo.

Posso usar esta panela em qualquer tipo de fogdo profissional?

Sim, esta panela foi concebida com um fundo compativel com todos os tipos de fogdes profissionais,
incluindo inducéo, géas, elétricos e vitroceramicos, oferecendo méxima versatilidade na sua cozinha
profissional.



