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Tacho Baixo Inox com Tampa 1.5L @160mm Profissional

Informacoes do Produto

SKU: HE836002 Modelo: HE836002

Marca: HENDI EAN: 8711369836002

Imagens do Produto

= s
\!lg w -
N
Marca HENDI
Modelo HE836002
EAN 8711369836002

Capacidade (L) Até 6 L



Diametro Até 20 cm

Material Inox

Descricao Resumida

Tacho baixo profissional 1.5L em Inox com fundo Sandwich para inducdo. Pegas frias e

acabamento acetinado. Ideal para cozinhas exigentes.

Descricao Completa

A sua cozinha profissional exige equipamentos robustos e eficientes. Este tacho baixo, com
tampa e 1.5 litros de capacidade, é a escolha ideal para cozinhar com preciséo e durabilidade.
O fundo tipo "Sandwich" encapsulado combina a excelente distribuicdo de calor do aluminio
com a resisténcia e propriedades magnéticas do aco, garantindo uma cozedura homogénea e
compatibilidade total com inducdo. Perfeito para restaurantes, hotéis e cozinhas industriais

gue necessitam de desempenho fiavel.

Tacho Baixo — Principais Vantagens

Este tacho baixo de 1.5L beneficia de um design inteligente que otimiza o processo de confecdo. A
construcdo em aco inoxidavel com acabamento acetinado em todas as superficies exteriores confere
nao s6 um aspeto profissional, mas também facilita a limpeza e garante uma longa vida util. As
pegas ergonémicas em aco, fixadas com solda multiponto, permanecem frias ao toque, permitindo
um manuseamento seguro mesmo durante a confecéo intensiva, um detalhe crucial em ambientes
de cozinha de alta presséo.

Aplicacbes Profissionais

Ideal para a preparacdo de molhos, guarnicbes, ou pequenas porcdes de ingredientes em
restaurantes, hotéis, cantinas e servicos de catering. A sua dimensdo compacta (g160mm x 75mm)
torna-o versatil para diversas necessidades de mise en place, garantindo que cada elemento do
prato seja preparado com o maximo cuidado. A compatibilidade com inducdo € um diferencial
importante para cozinhas modernas que procuram eficiéncia energética e rapidez.

Caracteristicas Técnicas



Diametro 160 mm

Altura 75 mm

Capacidade 1.5 Litros

Dimensdes Totais Aproximadas 260x174x75 mm

Material Exterior Aco Inoxidavel com acabamento acetinado

Tipo de Fundo "Sandwich" encapsulado (Aluminio + Aco Magnético)
Compatibilidade de I nducéo Sim

Pegas Aco Inoxidavel, fixacdo multiponto, frias ao toque
Tampa Incluida

Peso Liquido 0.733 kg

Perguntas Frequentes

Este tacho é adequado para inducao?

Sim, o fundo tipo "Sandwich" com aco magnético garante a total compatibilidade com placas de
inducéo, otimizando o tempo de aquecimento e 0 consumo energético.

Qual a melhor forma de limpar este tacho de inox?

Recomenda-se a limpeza com agua morna e detergente neutro. Utilize uma esponja macia para
evitar riscos. Para sujidade mais persistente, pode deixar de molho em agua quente. O acabamento
acetinado facilita a remocéao de residuos.

Qual a capacidade deste tacho para um servigco continuo?

Com 1.5 litros, este tacho é ideal para preparacdo de molhos especificos, guarnicdes ou pequenas
porcdes em restaurantes com servigo a la carte ou em buffets para reposicao pontual. Para grandes
volumes, considere modelos de maior capacidade.

As pegas deste tacho sdo seguras?

Sim, as pegas sdo fabricadas em aco inoxidavel e fixadas com solda multiponto. O design foi
pensado para se manterem frias durante a confecdo, permitindo um manuseamento seguro e
confortavel sem necessidade de protecéo adicional.

Que tipo de preparagdes sado mais adequadas para este tacho baixo?



Devido ao seu formato baixo e largura, é excelente para reduzir molhos, cozinhar rapidamente
vegetais delicados, preparar bases para sobremesas ou aquecer pequenas por¢cdes de alimentos
gue beneficiam de uma maior superficie de contacto com o calor.



