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Panela para Mexilhes em Esmalte 3,5L ¢/ Tampa @220mm

Informacoes do Produto

SKU: HE625057 Modelo: HE625057

Marca: HENDI EAN: 8711369625057

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE625057



EAN 8711369625057

Capacidade (L) Até 6 L
Diametro 21-30 cm
Material Inox

Descricao Resumida

Panela para mexilhbes 3,5L em esmalte preto com aro inox e tampa, ideal para

restaurantes e snack-bares. Diametro de 220mm para apresentagao pratica.

Descricao Completa

Ideal para a confecéo e servico de mexilhdes, esta panela de 3,5 litros em esmalte preto e aro
de aco inoxidavel é um tacho essencial para cozinhas profissionais. A sua tampa garante a

manutencdo da temperatura para uma apresentagao impecavel.

Panela para mexilhdes — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Capacidade 3,5 litros

Didmetro 220 mm

Altura 195 mm

Dimensdes Aproximadas 270 x 220 x 195 mm (L x P x A)

Peso Liquido 1,057 kg

Material Esmalte preto, aro em aco inoxidavel

Aplicagcbes Profissionais



Para o Chef de marisqueira ou o proprietario de snack-bar, esta panela é perfeita para preparar e
servir porcdes individuais de mexilhdes ao vapor ou com molho. E igualmente versatil para
restaurantes de cozinha tradicional que procuram um recipiente de cozedura e apresentacao robusto

para pratos especificos da ementa.

Porqué Escolher Este Equipamento

A qualidade do esmalte preto confere a este tacho uma resisténcia superior a riscos e manchas,
além de uma estética que se integra facilmente em qualquer ambiente de servi¢o. O aro flangeado
em aco inoxidavel ndo s6 aumenta a durabilidade como facilita a limpeza, um fator crucial para a

higiene e eficiéncia em qualquer estabelecimento.

Perguntas Frequentes

Como devo limpar esta panela para manter a sua durabilidade e higiene??

A panela deve ser lavada com detergente suave e agua morna apos cada utilizacdo. O esmalte preto
e 0 aro em aco inoxidavel facilitam a limpeza, sendo recomendavel evitar abrasivos para preservar a

superficie.

Esta panela de 3,5L é adequada para quantas porcdes de mexilhdes em um servico de

restaurante??

Com uma capacidade de 3,5 litros, esta panela é ideal para servir por¢cées individuais ou para duas

pessoas, otimizando o servico em snack-bares e restaurantes que servem mexilhdes frescos.

Qual a resisténcia do acabamento em esmalte preto no uso diario??

O acabamento em esmalte preto € concebido para uso profissional, oferecendo boa resisténcia ao
calor e a pequenos impactos, embora se deva evitar choques térmicos extremos para prolongar a

vida 0til do produto.

O aro em acgo inoxidavel oferece alguma vantagem adicional??

Sim, o aro flangeado em aco inoxidavel confere maior robustez a panela, protegendo as bordas e

garantindo uma maior durabilidade, essencial para o ritmo de uma cozinha movimentada.

A tampa é um elemento essencial para o processo de confecdo de mexilhdes??

Absolutamente. A tampa €é crucial para reter o vapor e o calor, permitindo uma cozedura uniforme
dos mexilhdes e mantendo-os quentes até serem servidos na mesa, realgando a experiéncia

gastronomica.



