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Panela Inox com Tampa 71L @450mm para Inducéo

Informacoes do Produto

SKU: HE834909 Modelo: HE834909

Marca: HENDI EAN: 8711369834909

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE834909



EAN 8711369834909

Capacidade (L) 51-200 L
Diametro Mais de 40 cm
Material Inox

Descricao Resumida

Panela Inox 71L @450mm com fundo Sandwich para indug&o. Pega anti-aquecimento e

tampa com saida de vapor. Ideal para cozinhas profissionais.

Descricao Completa

A panela de 71 litros com tampa HE834909, com 450mm de diametro, € ideal para cozinhas
profissionais que necessitam de equipamentos robustos e eficientes. O seu fundo tipo
Sandwich, composto por aco inoxidavel, aluminio e aco inoxidavel 18/0, garante uma
distribuicdo de calor uniforme, otimizando a confecdo e permitindo a utilizacdo em placas de
inducéo. As pegas em aco inoxidavel, concebidas para ndo aquecerem, oferecem seguranca
e conforto durante o manuseamento, mesmo em longos periodos de utilizacdo. O acabamento
acetinado em todas as superficies exteriores confere um aspeto profissional e facilita a

limpeza e manutengéo, assegurando a conformidade com as normas de higiene.

panela inox — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Dimensdo 555x470x450mm (C x L x A)

Diametro do Produto 450mm

Capacidade 71 Litros

Material Fundo Sandwich (Aco Inox / Aluminio / Ago Inox 18/0)

Material Pegas Aco Inoxidavel (Ndo aquecem)



Acabamento Exterior Acetinado

Peso Liquido 9,8 kg
Tampa com saida de vapor Sim
Compatibilidade com Inducéo Sim

AplicacOes Profissionais

Esta panela de grande capacidade é uma ferramenta indispensavel em qualquer cozinha
profissional, desde restaurantes movimentados a unidades de catering de grande escala. E perfeita
para a preparagdo de grandes volumes de sopas, caldos, molhos, guisados e outros pratos que
requerem longos tempos de cozedura. A sua construgéo robusta garante durabilidade e desempenho
mesmo sob uso intensivo, enquanto a compatibilidade com inducéo oferece flexibilidade de utilizacao
nos mais diversos equipamentos de cozinha profissional. A sua capacidade de 71 litros permite
otimizar o mise en place e a producao continua durante os horarios de pico.

Porqué Escolher Este Equipamento

A panela HE834909 destaca-se pela sua construcdo de alta qualidade e design funcional. O fundo
Sandwich assegura uma transferéncia de calor eficiente e homogénea, prevenindo a queima dos
alimentos e otimizando o consumo energético. As pegas ergondémicas e termicamente isoladas
garantem um manuseamento seguro e confortavel, reduzindo o risco de acidentes na cozinha. O
acabamento acetinado ndo s6 confere um aspeto estético superior, como também facilita a limpeza
diaria, um fator crucial para manter os mais elevados padrées de higiene e seguranca alimentar,
como os exigidos pelas normas HACCP.

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade exata desta panela em litros?

A panela possui uma capacidade generosa de 71 litros, ideal para preparar grandes quantidades de

alimentos em estabelecimentos de restauracdo ou hotelaria.

Este tacho é compativel com que tipos de placas de cozinha?

Gracas ao seu fundo tipo Sandwich com camada de aluminio, este tacho é totalmente compativel
com placas de inducao, assim como com placas elétricas, a gas e vitroceramicas, oferecendo grande
versatilidade.

Como devo proceder a limpeza desta marmita industrial?

Recomenda-se a limpeza manual com agua morna e detergente neutro, utilizando uma esponja
macia para preservar o acabamento acetinado. Evite produtos abrasivos para garantir a longevidade



do material.

Qual a dimensé&o total do produto incluindo as pegas?

As dimensdes totais do produto, incluindo as pegas e considerando o espago ocupado, séo
aproximadamente 555x470x450mm (Comprimento x Largura x Altura).

O material das pegas é seguro para uso profissional prolongado?

Sim, as pegas séo fabricadas em aco inoxidavel e concebidas para ndo aquecerem durante o uso,
garantindo a segurancga e o conforto da sua equipa durante o0 manuseamento prolongado.



