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Recipiente Gastronorm GN 1/1 Ac¢o Inox 5L (H)40mm

Informacoes do Produto

SKU: HE801246 Modelo: HE801246

Marca: HENDI EAN: 8711369801246
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Formato GN GN1/1



Material Inox

Perfurado N&o

Descricao Resumida

Recipiente Gastronorm GN 1/1 em aco inoxidavel 18/10, robusto e facil de limpar. Ideal

para preparacdo, armazenamento e servigo, com 5L e 40mm de altura.

Descricao Completa

Fundamental para a organizacdo e higiene alimentar em qualquer cozinha profissional, este
recipiente Gastronorm GN 1/1 de 5 litros e 40mm de altura é fabricado em aco inoxidavel
18/10, garantindo versatilidade e durabilidade na preparacdo, armazenamento e apresentacao

de alimentos.

recipiente gastronorm GN 1/1 — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel 18/10
Capacidade 5 Litros

Dimensdes (L xPxA) 530 x 325 x 40 mm
Peso Liquido 1,17 kg

Aplicac@es Profissionais

Ideal para o Chef Executivo que procura otimizar a organizacdo da mise en place e 0
armazenamento no frigorifico, este recipiente Gastronorm adapta-se perfeitamente. E igualmente
essencial para gestores de cantinas e empresas de catering que necessitam de solucbes robustas
para o transporte e manutencdo da temperatura em banhos-maria ou réchauds, assegurando

sempre a conformidade com as rigorosas normas de higiene alimentar HACCP.

Porqué Escolher Este Equipamento



A constru¢@o em aco inoxidavel 18/10 confere a este recipiente uma resisténcia superior a corrosao
e uma durabilidade excecional, suportando o uso continuo em ambientes de alta producao. O seu
design robusto e os rebordos lisos facilitam a limpeza profunda, minimizando o tempo de
higienizag&o e prevenindo a acumulacao de residuos, um fator critico para a seguranga alimentar em

qualquer operacao.

Perguntas Frequentes

Qual a durabilidade esperada do recipiente Gastronorm em aco inoxidavel 18/107?

Fabricado em aco inoxidavel de alta qualidade 18/10 (equivalente a AlSI 304), este recipiente
oferece uma resisténcia superior a corrosdo e deformacdo, garantindo uma vida util prolongada

mesmo em condi¢des de uso intensivo e contacto com diversos tipos de alimentos.

Este recipiente pode ser utilizado em fornos de convec¢éo e banhos-maria?

Sim, a sua construcdo em ago inoxidavel 18/10 permite a utilizacdo segura em fornos de convecgéo
para cozinhar e manter a temperatura, bem como em sistemas de banho-maria e réchauds para

apresentacdo em buffet, além de ser adequado para frigorificos.

Como garantir uma limpeza e higienizacao eficazes do recipiente?

Os rebordos lisos e o material em aco inoxidavel de alta qualidade facilitam a limpeza. Recomenda-
se a lavagem imediata apds o uso com detergente neutro e agua quente, podendo ser lavado em
maquina de lavar loica profissional para assegurar a eliminacdo de residuos e a conformidade com

as normas de higiene.

Qual aimportancia da dimensédo GN 1/1 para 0 meu negécio?

O formato GN 1/1 (530x325mm) € um padrao universal na restauracao, permitindo a compatibilidade
com a maioria dos equipamentos de cozinha profissional, como fornos, frigorificos, banhos-maria e

carros de servico. Esta padronizacéo otimiza o espaco e a eficiéncia operacional na sua cozinha.

Este recipiente é adequado para o transporte seguro de alimentos?

Com o design robusto e a capacidade de 5 litros, este recipiente GN 1/1 é adequado para o
transporte de alimentos, especialmente quando combinado com tampas Gastronorm adequadas
(vendidas separadamente) e em carros térmicos, mantendo a integridade e higiene dos produtos

durante o trajeto.



