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Recipiente Gastronorm 2/3, 3L, Aco Inoxidavel 40mm Altura

Informacoes do Produto

SKU: HE801345 Modelo: HE801345

Marca: HENDI EAN: 8711369801345

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE801345



EAN
Capacidade (L)
Formato GN
Material

Perfurado

8711369801345

Até 6 L

GN2/3

Inox

Nao

Descricao Resumida

Recipiente Gastronorm 2/3 em aco inoxidavel 18/10, com 3L de capacidade e 40mm de

altura. ldeal para armazenamento, confegéo e servigo em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Este recipiente Gastronorm 2/3 em aco inoxidavel 18/10, com 3 litros de capacidade e 40mm de

altura, € uma solucao robusta e higiénica para armazenamento, confecéo e servico de alimentos em

ambientes profissionais.

Recipiente Gastronorm 2/3 Inox — Caracteristicas Técnicas

Tipo

Formato GN
Capacidade

Altura

Material
Dimensdes (CxL xA)

Peso Liquido

AplicacOes Profissionais

Recipiente Gastronorm

2/3

3L

40 mm

Aco inoxidavel 18/10

354x325x40 mm

0,7 kg



Este recipiente Gastronorm é indispensavel em qualquer cozinha profissional, desde restaurantes de
cozinha tradicional portuguesa, hamburgarias e snack-bares, até cantinas escolares e empresariais.
E ideal para a preparacido de ingredientes, armazenamento refrigerado, confecdo em fornos de
conveccdo e apresentacdo de alimentos em sistemas de banho-maria ou réchauds em buffets de
hotéis e servicos de catering.

Recipiente Gastronorm 2/3 — Principais Vantagens

e Construcdo robusta em aco inoxidavel 18/10 para durabilidade e resisténcia a corroséo.

Design com rebordos lisos que facilitam a limpeza e garantem a higiene.

Versatilidade de utilizacdo em fornos de conveccao, frigorificos, banho-maria e réchauds.

Padronizacdo GN 2/3 que assegura compatibilidade com a maioria dos equipamentos de

cozinha profissional.

Capacidade de 3 litros, adequada para porcées médias de alimentos.

Qual o material de fabrico desterecipiente Gastronorm?

Este recipiente é fabricado em acgo inoxidavel de alta qualidade 18/10, garantindo durabilidade e

resisténcia a corrosao.

Pode ser utilizado em for nos de conveccéo?

Sim, este recipiente Gastronorm é adequado para utilizacdo em fornos de conveccao,
frigorificos, sistemas de banho-maria e réchauds.

Qual a capacidade e dimensdes deste recipiente?

O recipiente tem uma capacidade de 3 litros e dimensdes aproximadas de 354x325x40mm

(comprimento x largura x altura).

E facil delimpar e manter?

Sim, o design robusto com rebordos lisos facilita a limpeza, assegurando a maxima higiene em

cozinhas profissionais.

Para quetipo de equipamentos € compativel o formato GN 2/3?

O formato Gastronorm 2/3 é um padrdo internacional, compativel com uma vasta gama de
equipamentos de cozinha profissional, como fornos, frigorificos, banhos-maria e expositores.



