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Recipiente Gastronorm 2/3 Aco Inox 5,5L Altura 65mm

Informacoes do Produto

SKU: HE801338 Modelo: HE801338

Marca: HENDI EAN: 8711369801338

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE801338



EAN
Capacidade (L)
Formato GN
Material

Perfurado

8711369801338

Até 6 L

GN2/3

Inox

Nao

Descricao Resumida

Recipiente Gastronorm 2/3 em aco inoxidavel 18/8, com 5,5L de capacidade e 65mm

de altura. Ideal para preparagéo, armazenamento e servigo de alimentos.

Descricao Completa

Este recipiente Gastronorm 2/3 em aco inoxidavel 18/8, com 5,5 litros de capacidade e 65mm de

altura, é essencial para a organizacdo e manuseamento de alimentos em cozinhas profissionais.

Recipiente Gastronorm 2/3 Inox — Caracteristicas Técnicas

Tipo

Capacidade
Dimensdes (CxLxA)
Altura

Material

Peso Liquido

Peso Bruto

Origem

AplicacOes Profissionais

Recipiente Gastronorm 2/3

55L

355 x 324 x 66 mm

65 mm

Aco inoxidavel 18/8

0,8 kg

0,806 kg

IT



Ideal para a conservacdo de ingredientes em camaras frigorificas, preparacdo de pratos em
bancadas de cozinha, ou para servico em buffets e linhas de self-service. Adequado para
restaurantes de cozinha tradicional, cantinas empresariais, pastelarias com confecao, e até roulotes
gue necessitem de organizagdo eficiente.

Recipiente Gastronorm — Principais Vantagens

e Construcdo robusta em aco inoxidavel 18/8 para durabilidade e higiene.

Bordas lisas que facilitam a limpeza e garantem seguranga no manuseamento.

Versatilidade de uso em fornos e congeladores, adaptando-se a diversas fases de preparacéo.

Design empilh&vel para otimizacdo do espaco de armazenamento.

Essencial para o armazenamento e preparacdo eficiente de alimentos em qualquer cozinha
profissional.

Qual o material desterecipiente Gastronorm?

Este recipiente é fabricado em aco inoxidavel de alta qualidade 18/8, garantindo durabilidade e

resisténcia a corrosao.

Quais as dimensdes e capacidade deste recipiente?

O recipiente tem dimens@es de 355 x 324 x 66 mm (Comprimento x Largura x Altura) e uma
capacidade de 5,5 litros.

E seguro utilizar esterecipiente em fornos e congelador es?

Sim, este recipiente Gastronorm foi concebido para ser utilizado tanto em fornos como em
congeladores, oferecendo grande versatilidade na sua cozinha.

Esterecipiente é empilhavel para otimizacdo de espaco?

Sim, o design deste recipiente permite que seja empilhado, facilitando o armazenamento e a
organizacdo em espacos limitados.

Para quetipo de uso é esterecipiente mais recomendado?

E ideal para o armazenamento, preparacio e servico de alimentos em qualquer ambiente de
. . . . ) >
cozinha profissional, desde restaurantes a cantinas e servigos de catering. :



