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Acesso rapido
ao produto

Pires de Expresso Porcelana Reforçada, ø125mm

Informacoes do Produto

SKU: HE794432 Modelo: HE794432

Marca: HENDI EAN: 8711369794432

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE794432

EAN 8711369794432



Diâmetro Até 20 cm

Material Porcelana

Descricao Resumida

Pires de expresso em porcelana branca, ø125mm, com orlas reforçadas para alta

resistência ao impacto e desgaste. Ideal para cozinhas profissionais, restaurantes e

hotelaria. Inclui 10 anos de garantia.

Descricao Completa

Concebido para a exigência dos ambientes profissionais, este pires de chávena de expresso

combina funcionalidade e design duradouro. Fabricado em porcelana branca de alta

qualidade, assegura uma apresentação impecável para cada serviço. A sua robustez superior,

característica essencial para cozinhas de elevado volume e salas de jantar movimentadas,

minimiza quebras e desgastes, otimizando os custos operacionais do seu estabelecimento.

Pires de expresso — Características Técnicas

Material Porcelana branca

Diâmetro 125 mm

Peso Líquido 0,13 kg

Orlas
Reforçadas com acabamento em vidro de alta

qualidade

Resistência Alta ao impacto e desgaste

Garantia 10 anos

Quantidade Mínima de Venda 12 unidades

Aplicações Profissionais



A versatilidade deste suporte de chávena torna-o indispensável em variados estabelecimentos,

desde o café tradicional ao restaurante de alta cozinha. É a escolha ideal para serviços de pequeno-

almoço em hotéis, garantindo uma apresentação coesa e elegante para os hóspedes. A sua

durabilidade é igualmente valorizada em operações de catering com grande volume, onde a

resistência a impactos frequentes e a facilidade de limpeza são cruciais para a agilidade do serviço.

Porquê Escolher Este Equipamento

Distinguindo-se da louça comum, este pires de porcelana é concebido para superar as expectativas

em ambientes de trabalho intensivo. As suas orlas reforçadas e o acabamento em vidro de alta

qualidade não só elevam a estética da sua mesa, como também prolongam significativamente a vida

útil do produto. Com uma garantia de 10 anos, este investimento traduz-se em menos substituições e

uma imagem de qualidade consistente para o seu negócio.

Perguntas Frequentes

Que características garantem a durabilidade superior deste pires em ambientes

profissionais??

Este pires é fabricado em porcelana branca de alta qualidade com orlas reforçadas e um

acabamento em vidro especial. Esta combinação confere-lhe uma alta resistência ao impacto e ao

desgaste diário, ideal para o ritmo acelerado de restaurantes e cafetarias.

Como devo limpar e manter os pires para prolongar a sua vida útil??

Podem ser lavados à máquina de lavar louça industrial sem preocupações. Para manter o seu brilho

e evitar manchas, recomenda-se a remoção imediata de resíduos e a utilização de detergentes

adequados para porcelana, evitando produtos abrasivos.

Qual é a quantidade mínima de pires que posso adquirir para o meu estabelecimento??

Este produto está disponível para compra em múltiplos de 12 unidades. Esta condição permite-lhe

padronizar facilmente a sua louça e assegurar stock suficiente para as suas operações diárias.

Este pires é adequado para que tipo de serviço ou tipo de chávena de expresso??

É perfeitamente compatível com chávenas de expresso de dimensões standard, sendo ideal para

cafés, pastelarias, restaurantes e buffets de hotel. O seu diâmetro de 125mm oferece uma base

estável e uma estética clássica.

Que implicações tem a garantia de 10 anos para o meu investimento neste produto??

A garantia de 10 anos demonstra a confiança na qualidade e resistência deste pires, protegendo o

seu investimento a longo prazo. Significa menos preocupações com a substituição de louça devido a

desgaste prematuro ou quebras sob uso normal.


