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Tacho Alto Inox com Tampa 37L - @360mm

Informacoes do Produto

SKU: HE832707 Modelo: HE832707
Marca: HENDI EAN: 8711369832707
Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE832707



EAN 8711369832707

Capacidade (L) 26-50 L
Diametro 31-40 cm
Material Inox

Descricao Resumida

Tacho alto profissional em inox com 37L. Fundo triplo para calor uniforme, ideal para

indugéo. Pegas seguras e facil de limpar.

Descricao Completa

Perfeito para a preparacao de grandes volumes de sopas, molhos, guisados ou qualquer prato
gue exija uma confegdo prolongada, este tacho alto de 37 litros € um aliado indispensavel nas
cozinhas profissionais. Com um diametro de 360mm e uma altura de 360mm, oferece espaco
generoso para 0s seus ingredientes. O design inteligente das pegas garante um
manuseamento seguro, mesmo quando o tacho esta cheio e quente, evitando a transferéncia
de calor. A resisténcia a acidos e a facilidade de limpeza s&o caracteristicas cruciais para

manter os mais elevados padrdes de higiene na sua cozinha.

tacho alto inox — Tacho Alto 37L — Principais Vantagens

A construcdo em aco inoxidavel garante durabilidade e resisténcia & corrosédo, ideal para o uso
intensivo em cozinhas profissionais. O fundo triplo (ago inoxidavel/aluminio/aco inoxidavel) assegura
uma distribuicdo uniforme do calor, otimizando a confecdo e prevenindo o sobreaquecimento
localizado. Esta caracteristica torna o tacho adequado para uso em fogdes de inducao,
proporcionando versatilidade na sua cozinha.

AplicacBes Profissionais

Ideal para restaurantes, hotéis, cantinas e qualquer estabelecimento de restauracdo que necessite
de preparar alimentos em larga escala. A sua capacidade de 37 litros permite gerir picos de servico
ou preparar bases para varios pratos com eficiéncia. A tampa incluida com saida de vapor ajuda a
controlar a presséo e a humidade durante a confegéo.

Caracteristicas Técnicas



Capacidade 37 Litros

Dimensdes do Produto @360 x 360 mm

Diametro do Produto 360 mm

Alturado Produto 360 mm

Material da Tampa Aco Inoxidavel de 1 mm com saida de vapor
Material do Fundo Sanduiche (Aco Inoxidavel/Aluminio/Aco Inoxidavel)
Peso Liquido 6,26 kg

Adequado para Fogdes de I ndugdo Sim

Resisténcia a Acidos Sim

Dimensdes Aproximadas de
Embalagem (LxPxA)

500x380x360 mm

Perguntas Frequentes

Qual a principal vantagem do fundo triplo deste tacho?

O fundo triplo em aco inoxidavel, aluminio e ago inoxidavel garante uma excelente e uniforme
propagacéo de calor, otimizando a confecdo e prevenindo alimentos queimados.

Este tacho é compativel com que tipos de placa de fogdo?

Devido ao seu fundo composto por aco inoxidavel e aluminio, este tacho é totalmente compativel
com fogbes de inducao, para além de outras fontes de calor como gas e elétrico.

Qual a manutencéo recomendada para este tacho?

A limpeza pode ser feita manualmente com agua morna, detergente neutro e uma esponja macia. E
resistente a acidos, mas evite o uso de produtos de limpeza abrasivos ou esfregbes de aco para
preservar o acabamento.

As pegas do tacho aquecem durante o uso?

N&o, as pegas foram desenhadas de forma inteligente e montadas para minimizar a transferéncia de
calor, garantindo um manuseamento mais seguro e confortavel durante a utilizacao.

E possivel usar este tacho para confecdo de alimentos acidos?

Sim, este tacho € resistente a acidos, o que o torna adequado para uma vasta gama de preparacdes,
incluindo aquelas que envolvem ingredientes acidos, sem comprometer a integridade do material.



