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Cacarola Ferro Fundido Esmaltado 4,4L Vermelha 365x290mm

Informacoes do Produto

SKU: HE626849 Modelo: HE626849

Marca: HENDI EAN: 8711369626849

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca

Modelo

EAN
Capacidade (L)
Cor

Material

Descricao Resumida

HENDI

HE626849

8711369626849

Até 6 L

Vermelho

Ferro

Descricao Completa

calor, incluindo inducéo.

Cacarola de ferro fundido esmaltado de 4,4L, ideal para guisados e estufados. Garante

distribuicdo uniforme de calor e retencdo térmica, adequada para todas as fontes de

Esta cacarola de ferro fundido esmaltado, com 4,4 litros de capacidade, é ideal para guisados e

estufados prolongados em cozinhas profissionais. O seu design robusto assegura uma distribuicdo

uniforme do calor e retencao térmica superior, essencial para pratos de confecao lenta.

Cacarola Ferro Fundido Esmaltado — Caracteristicas Técnicas

Material

Cor Exterior

Cor Interior

Capacidade

Dimensdes (CxLxA)

Compatibilidade

Limpeza

Ferro fundido esmaltado

Vermelho

Preto

4,41

365x290x115 mm

Todas as fontes de calor, incluindo inducéo

N&o adequado para maquina de lavar loica



Tampa Com saliéncias para condensacao

AplicacOes Profissionais

Esta cacarola é ideal para restaurantes de cozinha tradicional portuguesa, tascas, cantinas escolares
e empresariais, e hotéis que preparam pratos de confecéo lenta. E perfeita para estufados, guisados,
assados no forno e até frituras, mantendo os alimentos quentes para o servico de mesa em buffets
ou eventos de catering. A sua versatilidade torna-a um utensilio indispensavel em qualquer cozinha
profissional.

Cacarola de Ferro Fundido — Principais Vantagens

e Distribuicdo Uniforme do Calor: O ferro fundido aquece de forma homogénea, do fundo as
paredes, garantindo uma confecéo perfeita.

e Excelente Retencdo Térmica: Mantém os alimentos quentes por mais tempo, ideal para
servir diretamente a mesa ou em buffets.

e Tampa com Auto-Humidificac&o: As saliéncias internas da tampa promovem a condensacao
e o retorno do vapor aos alimentos, mantendo-os himidos e saborosos.

e Versatilidade de Utilizac&o: Adequada para fogdo (incluindo inducédo), forno, e para servir,
permitindo uma vasta gama de preparacoes.

e Durabilidade e Resisténcia: Construcao robusta em ferro fundido esmaltado para uma longa
vida 0til em ambientes profissionais.

e Reducdo de Aderéncia: O revestimento esmaltado minimiza a aderéncia dos alimentos e
facilita a limpeza.

Esta cacarola pode ser utilizada em fogdes de indugdo?

s

Sim, esta cacarola de ferro fundido esmaltado é compativel com todas as fontes de calor,

incluindo fogdes de inducao, gas, elétricos e vitroceramicos.

Como devo limpar e manter a cacarola?

Para prolongar a vida util do esmalte, a cacarola deve ser lavada a mao com agua morna e
detergente suave. Nao € adequada para maquina de lavar loica. Evite o uso de esfregdes

abrasivos que possam danificar o revestimento.

Qual a funcéo das saliéncias na tampa?

As saliéncias no interior da tampa sao projetadas para recolher o vapor que se forma durante 2
confecao. Este vapor condensa-se e goteja de volta para os alimentos, mantendo-os himidos,



suculentos e realgando os seus aromas, ideal para estufados de longa duracéo.

Posso usar esta cacarola no forno?

Sim, a cacarola de ferro fundido esmaltado é perfeitamente adequada para uso no forno. A sua
construcdo robusta permite cozinhar e assar pratos que requerem calor uniforme e prolongado,
como assados e gratinados.

O esmalteinterior éantiaderente?

O revestimento esmaltado interior foi concebido para reduzir a aderéncia dos alimentos e
facilitar a limpeza, mas ndo é um revestimento antiaderente tradicional. Recomenda-se a
utilizagcdo de um pouco de gordura para evitar que os alimentos colem, especialmente ao fritar
ou refogar.



