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Panela Alta Inox com Tampa 5L g200mm

Informacoes do Produto

SKU: HE837207 Modelo: HE837207

Marca: HENDI EAN: 8711369837207

Imagens do Produto

S
Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE837207



EAN 8711369837207

Capacidade (L) Até 6 L
Diametro Até 20 cm
Material Inox

Descricao Resumida

Panela alta em inox com 5L e fundo sandwich, ideal para cozinhas profissionais.

Compativel com inducéo, pegas frias e lavavel na maquina.

Descricao Completa

Aumente a eficiéncia na sua cozinha profissional com esta panela alta em aco inoxidavel,
ideal para restaurantes, hotéis e servicos de catering. Com 5 litros de capacidade e um
diametro de 20cm, é perfeita para preparar molhos, sopas ou guisados durante o servico
continuo. O fundo tipo sanduiche encapsulado garante uma distribuicdo uniforme do calor,
otimizando o tempo de confecdo e evitando o sobreaquecimento localizado, enquanto as
pegas robustas e resistentes ao calor asseguram um manuseamento seguro mesmo em

momentos de maior pressao.

Panela Alta Inox — Principais Vantagens

A constru¢do em aco inoxidavel garante durabilidade e resisténcia a corrosdo, com um acabamento
acetinado que confere um aspeto profissional. O fundo multicamada tipo capsula combina as
propriedades do aluminio para uma excelente condutividade térmica com a durabilidade e
compatibilidade com inducéo do aco, assegurando versatilidade em qualquer tipo de fogdo. As pegas
em aco sao soldadas em varios pontos e concebidas para se manterem frias ao toque, permitindo
um manuseamento seguro e confortavel mesmo durante longos periodos de utilizacdo ou em
situacBes de "rush". A sua superficie lisa e a possibilidade de ir a maquina de lavar loica facilitam a
limpeza e a manutenc¢éo de elevados padrdes de higiene, essenciais em cozinhas profissionais.

AplicacOes Profissionais

Esta panela alta de 5 litros é uma peca fundamental para qualquer cozinha profissional. E ideal para
a preparacao de caldos, sopas, molhos e guisados em estabelecimentos de restauracéo, hotelaria e
catering. A sua capacidade e a eficiente distribuicdo de calor tornam-na perfeita para o servico



continuo, garantindo que os alimentos se mantém na temperatura ideal. A compatibilidade com todos

os tipos de fogbes, incluindo inducdo, confere-lhe uma versatilidade excecional, adaptando-se

facilmente a diferentes equipamentos de cozinha.

Caracteristicas Técnicas

Capacidade

Diametro

Altura

Dimensdes Totais (Aprox.)

Material

Tipo de Fundo

Compatibilidade de Fogbes

Pegas

Acabamento

Peso Liquido

Apto para Maquina de Lavar Loica

Perguntas Frequentes

5 Litros

200 mm

160 mm

299 x 214 x 160 mm

Aco Inoxidavel

Sandwich encapsulado multicamada

Todos os tipos, incluindo Indugéo

Aco Inoxidavel, resistentes ao calor, soldadas em
varios pontos

Acetinado exterior

1,244 kg

Sim

Qual a capacidade desta panela e para que tipo de utilizacbes € mais indicada em cozinhas

profissionais??

Esta panela tem uma capacidade de 5 litros, sendo ideal para a preparacdo de molhos, sopas,

guisados ou outros pratos em porcdes médias. E particularmente adequada para restaurantes com

menus variados ou para servicos de catering onde a versatilidade é essencial.

O fundo desta panela é compativel com fogdes de indugdo??

Sim, o fundo tipo sandwich encapsulado combina a durabilidade do aco com propriedades

magnéticas, permitindo a sua utilizacdo em todos os tipos de fogdes, incluindo os de inducéo.

Como devo proceder a limpeza e manutencéo desta panela alta em ago inoxidavel??



A limpeza é simples, pois esta panela pode ser lavada na maquina de lavar loica, o que garante uma
higiene completa. Para uma maior durabilidade, recomenda-se evitar o uso de palha de aco ou
produtos de limpeza abrasivos que possam danificar o acabamento acetinado.

As pegas desta panela sao seguras para manuseamento durante a cozedura??

Sim, as pegas sao fabricadas em aco inoxidavel e soldadas em varios pontos, sendo concebidas
para se manterem frias ao toque durante a utilizacdo, garantindo assim um manuseamento seguro e
confortavel mesmo em ambientes de cozinha profissional com alta exigéncia.

Quais as dimensdes exatas desta panela, incluindo as pegas??

As dimensdes aproximadas do produto, incluindo as pegas, sao 299mm de comprimento, 214mm de
largura e 160mm de altura. O diametro interno da panela é de 200mm.



