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Tampo de Corte em Polietileno Branco 500x400x80mm

Informacoes do Produto

SKU: HE505663 Modelo: HE505663

Marca: HENDI EAN: 8711369505663

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE505663

EAN 8711369505663
Cor Branco

Largura (mm) até 600 mm

Descricao Resumida



Tampo de corte em polietileno macigo branco, com 500x400x80mm e 15,17kg. Ideal
para preparacdo de alimentos em cozinhas profissionais, oferece higiene e
durabilidade.

Descricao Completa

Este tampo de corte em polietileno macico, com 80mm de espessura, oferece uma superficie robusta

e higiénica para a preparacao de alimentos em ambientes profissionais, garantindo durabilidade e

seguranca alimentar.

bloco de corte polietileno — Tampo Polietileno Branco — Caracteristicas Técnicas

Material Polietileno

Cor Branco

Dimensfes (C x L x A) 500 x 400 x 80 mm
Peso Liquido 15,17 kg

Aplicagcbes Profissionais

Este tampo de corte é indispensavel em qualquer area de preparacdo de alimentos, desde
restaurantes de cozinha tradicional portuguesa, marisqueiras e churrasqueiras, a snack-bares,
hamburgarias, cantinas escolares e empresariais. E igualmente adequado para cozinhas de hotéis,
servicos de catering e estabelecimentos de restauracao rapida que exigem superficies de corte

robustas e de facil higienizagéo.
Tampo de Corte em Polietileno — Principais Vantagens

e Higiene Superior: A superficie ndo porosa do polietileno impede a absorcao de liquidos e a
proliferacdo bacteriana, facilitando a limpeza e desinfecao.

e Protecdo das Facas: O material suave protege o fio das facas, prolongando a sua vida util e
reduzindo a necessidade de afiamentos frequentes.

e Durabilidade Excecional: Com 80mm de espessura, este bloco maci¢co resiste ao uso
intensivo e prolongado, minimizando o desgaste e a necessidade de substitui¢ao.

e Estabilidade e Seguranca: O peso e a espessura do tampo garantem estabilidade durante o
corte, contribuindo para a seguranca dos operadores na area de preparacgao.



e Versatilidade de Uso: Adequado para o corte de diversos tipos de alimentos, desde carnes e

peixes a vegetais, sem comprometer a seguranca alimentar.

Qual a vantagem do polietileno para um tampo de corte?

O polietileno é um material ndo poroso, o que impede a absor¢éo de liquidos e bactérias, sendo
altamente higiénico. Além disso, é resistente a cortes e protege o fio das facas, prolongando a

sua vida util.

Como devo limpar e manter este tampo de corte?

A limpeza deve ser feita com adgua quente e detergente neutro, podendo ser desinfetado com
solucbes apropriadas para contacto alimentar. A sua superficie lisa facilita a remocdo de
residuos.

Este tampo de corte € adequado para uso intensivo?

Sim, a sua espessura de 80mm e o material macico de polietileno conferem-lhe uma robustez
excecional, tornando-o ideal para o uso diario e intensivo em cozinhas profissionais com
elevado volume de trabalho.

Posso usar este tampo de corte para todos os tipos de alimentos?

Sim, o polietileno branco é versatil e adequado para o corte de diversos alimentos, desde
carnes e peixes a vegetais e pao, garantindo a higiene e evitando a contaminacgédo cruzada.

Qual a durabilidade esperada de um tampo de corte em polietileno?

Com os devidos cuidados e manutencédo, um tampo de corte em polietileno de alta qualidade
como este pode durar muitos anos em ambiente profissional, resistindo ao desgaste e
mantendo as suas propriedades higiénicas.



