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Pulverizador de Alimentos Profissional com Pressao 1,5L

Informacoes do Produto

SKU: HE270875 Modelo: HE270875

Marca: HENDI EAN: 8711369270875
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Especificacoes



Marca HENDI

Modelo HE270875
EAN 8711369270875
Capacidade (L) Até 6 L

Descricao Resumida

O pulverizador de pressao Hendi de 1,5L garante uma aplicacdo uniforme e precisa de
Oleos, aditivos e aromatizantes em qualquer cozinha profissional. Construido em PEAD
duravel, possui bocal ajustavel a 360° e filtro anti-entupimento, otimizando a eficiéncia e

a higiene na preparacédo de alimentos.

Descricao Completa

7

A precisao na aplicacdo de liquidos € um fator critico para a exceléncia em qualquer cozinha
profissional. Este dispensador pressurizado de 1,5L da Hendi foi concebido para distribuir de forma
homogénea 6leos, aditivos ou aromatizantes, otimizando a mise en place e a eficiéncia na producéo.

Pulverizador de Alimentos Profissional — Aplicacdes Profissionais

Para o Chef de pastelaria que busca precisdo na humedecimento de massas ou aplicacdo de brilhos
em produtos de forno, este aplicador é indispensavel para um acabamento perfeito. Em restaurantes
com producéo intensiva, permite ao cozinheiro untar formas ou aplicar ovos batidos de forma rapida
e uniforme, cumprindo as rigorosas normas HACCP. Ideal também para shack-bares e hamburgarias
na dosagem controlada de molhos finos ou éleos em grelhados, garantindo consisténcia e sabor.

Aplicacéo Precisa — Principais Vantagens

A construcdo robusta em polimero de alta densidade (PEAD) confere a este aplicador uma
resisténcia superior a impactos e quimicos, superando a durabilidade de alternativas genéricas. Os
vedantes de silicone de alta qualidade garantem uma operagdo totalmente estanque e dispensam
qualquer lubrificacdo, enquanto o bocal ajustavel a 360° permite uma cobertura precisa em qualquer
angulo, essencial para a eficiéncia no rush do servico. O filtro integrado no tubo de succédo previne
eficazmente entupimentos, assegurando um fluxo continuo e sem interrup¢des, crucial para manter o

ritmo da cozinha.



Caracteristicas Técnicas

Volume 15L

Dimensdes (LxPxA) 140 x 220 x 330 mm

Presséo 2,2 bar

Peso 0,59 kg

Material Polimero de Alta Densidade (PEAD)
Vedantes Silicone

Bocal Ajustavel 360°

Filtro No tubo de succao

Como devo limpar e manter o pulverizador para garantir a sua durabilidade e higiene?

Para uma limpeza eficaz, desmonte o bocal e o tubo de succ¢éo, lavando todas as pecas com
agua morna e detergente neutro. Certifique-se de que o filtro estd desobstruido e que os
vedantes de silicone estdo limpos antes de remontar, garantindo assim a conformidade com as
normas HACCP.

A capacidade de 1,5L é adequada para um restaurante de médio porte ou uma pastelaria com
producéo diaria?

Sim, a capacidade de 1,5L € ideal para operacdes de médio porte, permitindo a preparacédo de
quantidades significativas de liquidos sem recargas constantes. Para uma pastelaria, é
suficiente para varias fornadas, e para um restaurante, para a mise en place de um turno
completo.

E possivel utilizar este pulverizador com liquidos de difer entes viscosidades, como 6leos densos
ou claras de ovo?

Este pulverizador € otimizado para liquidos de baixa a média viscosidade, como dleos, ovos
batidos, aromatizantes e aditivos. Liquidos muito densos podem exigir mais pressdo manual e
uma limpeza mais frequente do filtro para evitar obstrucdes.



O bocal ajustavel permite quetipo de padrdes de pulverizacéo para diferentes aplicacdes?

O bocal ajustavel a 360° permite alternar entre um jato fino e concentrado para areas
especificas e uma névoa mais ampla e uniforme, ideal para cobrir grandes superficies como

tabuleiros ou massas, adaptando-se a diversas necessidades culinarias.

Este equipamento é seguro para uso com todos os tipos de alimentos e cumpre as normas de
seguranca alimentar ?

Sim, o pulverizador é fabricado em Polimero de Alta Densidade (PEAD), um material seguro
para contacto alimentar e resistente a quimicos. O seu design facilita a limpeza, contribuindo
para a manutencédo da higiene e o cumprimento das normas de seguranca alimentar.



