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Tampa Gastronorm GN 1/1 530x325mm com Vedacgéao Silicone

Informacoes do Produto

SKU: HE807606 Modelo: HE807606

Marca: HENDI EAN: 8711369807606

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI
Modelo HE807606

EAN 8711369807606



Formato GN GN1/1
Material Silicone

Perfurado Nao

Descricao Resumida

Tampa Gastronorm GN 1/1 (530x325mm) com aro de silicone para vedacao hermética.

Ideal para conservar alimentos frescos e evitar fugas em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Esta tampa Gastronorm GN 1/1, com dimensdes de 530x325mm, integra um aro de silicone que
assegura uma vedacao hermética, essencial para a conservagdo de alimentos e prevengdo de
derrames durante o transporte em cozinhas profissionais.

Tampa Gastronorm GN 1/1 — Caracteristicas Técnicas

Formato Gastronorm GN 1/1

Dimensdes (CxL) 530x325 mm

Material do Aro Silicone

Tipo de Vedagdo Hermética

Peso Liquido 1.09 kg

Compatibilidade Recipientes GN com profundidade > 65mm

L Fornos de convecgédo, camaras frigorificas, banho-
Utilizagdo o
maria, réchauds

Aplicacdes Profissionais

Esta tampa Gastronorm € ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, desde restaurantes de
cozinha tradicional portuguesa, cantinas escolares e empresariais, até hotéis e servicos de catering.
E indispenséavel para o armazenamento seguro de ingredientes e pratos preparados em camaras



frigorificas, bem como para manter a temperatura e a qualidade dos alimentos em banhos-maria ou
réchauds durante o servico de buffet em eventos ou em restaurantes com servi¢o continuo.

Tampa Gastronorm — Principais Vantagens

e Vedacdo Hermética Fiavel: O aro de silicone garante um fecho estanque, crucial para
prolongar a frescura dos alimentos e prevenir derrames acidentais durante o transporte ou
armazenamento.

e Construcdo Robusta: Cantos reforcados conferem maior resisténcia ao uso diario intensivo
em ambientes de cozinha profissional.

e Versatilidade Térmica: Adequada para utilizacdo em fornos de conveccdo, camaras
frigorificas, banhos-maria e réchauds, adaptando-se a diversas fases do processo de confecao
e servico.

e Higiene e Manutencdo Simplificada: Os rebordos lisos facilitam a limpeza e desinfecéo,
cumprindo os rigorosos padrdes de higiene exigidos.

e Identificacdo Clara: O tamanho Gastronorm gravado permite uma rapida identificacdo e
organizacéo eficiente na cozinha.

Para que serve o aro de silicone nesta tampa Gastronor m?

O aro de silicone proporciona uma vedacdo hermética ao recipiente Gastronorm, o que €
fundamental para manter os alimentos frescos por mais tempo e evitar qualquer tipo de

derrame ou fuga durante o transporte ou armazenamento.

Em quetipos de equipamentos posso utilizar esta tampa?

Esta tampa é versatil e pode ser utilizada em fornos de conveccdo, camaras frigorificas para
conservacao, e em sistemas de banho-maria ou réchauds para manter a temperatura dos

alimentos durante o servico.

Esta tampa é compativel com todos osrecipientes Gastronorm GN 1/1?

Para uma vedacdo segura e eficaz, os recipientes Gastronorm GN 1/1 devem ter uma
profundidade superior a 65mm. Recomenda-se verificar a profundidade do seu recipiente antes
da utilizacao.

Como devo limpar esta tampa para garantir a higiene?

Os rebordos lisos da tampa foram concebidos para facilitar a limpeza. Pode ser lavad®

manualmente com detergente neutro e 4gua quente, ou em maquina de lavar louca profissional,



garantindo sempre uma desinfecdo adequada.

Qual a vantagem dos cantos r efor cados na construcao desta tampa?

Os cantos reforcados aumentam significativamente a durabilidade da tampa, tornando-a mais
resistente a impactos e deformacdes que podem ocorrer no manuseamento diario em cozinhas
profissionais de alto volume.



