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Acesso rapido
ao produto

Pinças de Servir HACCP 300mm, Azuis, para Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: HE171738 Modelo: HE171738

Marca: HENDI EAN: 8711369171738

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca HENDI

Modelo HE171738

EAN 8711369171738

Cor Azul

Material Plástico

Descricao Resumida

Pinças de servir azuis de 300mm, ideais para manuseamento higiénico de alimentos

em cozinhas profissionais. Com pega revestida em PVC para conforto e segurança, em

conformidade com as normas HACCP.

Descricao Completa

Estas pinças de servir de 300mm, na cor azul, são projetadas para manuseamento seguro de

alimentos em ambientes de cozinha profissional, cumprindo as diretrizes HACCP para higiene e

prevenção de contaminação cruzada.

Pinças de servir HACCP — Pinças de Servir — Características Técnicas

Propriedade Valor

Comprimento 300 mm

Cor Azul

Material da Pega PVC

Peso Líquido 0,17 kg

Compatibilidade Máquina Loiça Não

Pinças de Servir — Aplicações Profissionais



Estas pinças são essenciais para qualquer cozinha profissional que adote o sistema HACCP,

incluindo cantinas escolares, empresariais e hospitalares, restaurantes de cozinha tradicional,

hamburgarias, pastelarias com confeção, e serviços de catering. A cor azul permite a identificação

rápida para uso específico, evitando a contaminação cruzada entre diferentes tipos de alimentos ou

áreas de preparação.

Pinças de Servir — Principais Vantagens

**Conformidade HACCP:** A cor azul facilita a implementação de um sistema de cores para

controlo de higiene e segurança alimentar.

**Manuseamento Seguro:** Ideal para servir e manusear alimentos de forma higiénica,

minimizando o contacto direto.

**Pega Ergonómica:** O revestimento em PVC na pega proporciona um agarre confortável e

seguro, mesmo em ambientes húmidos.

**Durabilidade:** Construção robusta para uso intensivo em ambientes de cozinha profissional.

**Versatilidade:** Adequadas para uma vasta gama de alimentos, desde saladas a produtos

de padaria.


