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Tacho Profissional 6L ?240mm para Inducéo

Informacoes do Produto

SKU: HE837726 Modelo: HE837726

Marca: HENDI EAN: 8711369837726

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI
Modelo HE837726

EAN 8711369837726



Capacidade (L) Até 6 L
Diametro 21-30 cm

Material Inox

Descricao Resumida

Tacho profissional de 6L e ?240mm, com fundo de indugdo sem costuras, compativel
com todas as fontes de calor. Fabricado em aco inoxidavel duravel, possui pegas que

nao aquecem.

Descricao Completa

Este tacho profissional de 6 litros e 240mm de didametro € fabricado com materiais duradouros e
possui fundo de inducdo sem costuras, garantindo compatibilidade com todas as fontes de calor.

Caracteristicas Técnicas

Capacidade 6L

Diametro 240 mm

Altura 135 mm

Dimensdes Totais (L xPxA) 258 x 370 x 138 mm

Peso Liquido 1,256 kg

Material Aco inoxidavel 18/0, Aluminio
Compatibilidade Todas as fontes de calor (incluindo inducéo)
Pegas N&o aquecem

Aplicac@es Profissionais

Este tacho é uma solucao versatil para diversas cozinhas profissionais, desde restaurantes de bairro
e tascas a cantinas escolares, empresariais e hospitalares. E ideal para a preparacdo de molhos,



sopas, guisados, cozer vegetais ou outras confe¢cfes que exijam um controlo preciso da temperatura.
A sua compatibilidade com induc¢é&o torna-o adequado para cozinhas modernas e eficientes, incluindo
food trucks e pastelarias com &rea de confecéo.

Tacho Profissional — Principais Vantagens

e Durabilidade Superior: Construido com aco inoxidavel 18/0 e aluminio, oferece resisténcia e
uma longa vida util, mesmo em uso intensivo.

e Versatilidade Energética: O fundo de indu¢do sem costuras assegura compatibilidade com
todas as fontes de calor, otimizando o seu investimento.

e Seguranca e Conforto: As pegas que ndo aquecem permitem um manuseamento seguro e
confortavel durante todo o processo de confecéao.

e Eficiéncia na Confecdo: A distribuicdo uniforme do calor garante resultados consistentes e
uma confecao mais rapida e controlada.

e Facil Manutencado: A superficie lisa e os materiais de qualidade facilitam a limpeza e a
higiene diaria.

Este tacho é compativel com quetipos de fogbes?

Este tacho é compativel com todas as fontes de calor, incluindo fogbes de inducdo, gas,
elétricos e vitroceramicos, gracas ao seu fundo de inducao sem costuras.

Qual o material defabrico e a sua durabilidade?

E fabricado em aco inoxidavel 18/0 e aluminio, materiais conhecidos pela sua robustez e
resisténcia a corrosao, garantindo uma longa vida Util em ambientes profissionais.

As pegas do tacho aquecem durante a utilizacéo?

N&o, as pegas deste tacho séo projetadas para permanecerem frias ao toque, mesmo durante
a confec¢do, proporcionando seguranca e conforto no manuseamento.

Qual a capacidade real do tacho?

Este tacho tem uma capacidade util de 6 litros, ideal para a preparacdo de molhos, sopas,
guisados ou para cozer vegetais em quantidades médias para cozinhas profissionais.

E adequado para uso intensivo em cozinhas profissionais?



Sim, o seu design robusto, fundo de inducdo duradouro e materiais de alta qualidade tornam-no
perfeitamente adequado para o uso diario e intensivo em qualquer cozinha profissional.



