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Fatiador de Trufas Profissional 220x85mm

Informacoes do Produto

SKU: HE229835 Modelo: HE229835

Marca: HENDI EAN: 8711369229835

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca HENDI

Modelo HE229835
EAN 8711369229835
Material Inox

Descricao Resumida

Fatiador de trufas profissional com lamina em aco inoxidavel AlISI 420 e corpo em AISI

430. Ajuste de corte de 0,2 a 3mm para fatias finas e uniformes.

Descricao Completa

Este fatiador de trufas profissional garante cortes extremamente finos e uniformes, essenciais para
realcar o aroma e sabor das trufas frescas. A lamina ajustavel permite uma precisdo de 0,2 a 3mm.

Fatiador de Trufas — Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (CxL) 220x85mm

Peso Liquido 0,09kg

Material da Lamina Aco inoxidavel AlISI 420
Dureza da Lamina 55HRC

Material da Caixa da Lamina Aco inoxidavel AISI 430
AjustedaLamina Por parafuso
Espessurade Corte 0,2 a 3mm

AplicacOes Profissionais

Este fatiador é uma ferramenta indispensdvel em cozinhas profissionais que valorizam a
apresentacéo e o sabor de ingredientes de alta qualidade. E ideal para restaurantes de alta cozinha,
hotéis com servico de restauracdo gourmet, catering de eventos especiais, e até mesmo em tascas



ou restaurantes de bairro que oferecem pratos com um toque sofisticado de trufas. A sua
versatilidade permite também o uso em pastelarias para fatiar chocolate ou em cozinhas de autor
para vegetais finos.

Fatiador de Trufas — Principais Vantagens

e Precisdo Superior: Permite ajustar a espessura de corte de 0,2 a 3mm, garantindo fatias
uniformes e extremamente finas para maximizar o aroma e a apresentacao das trufas.

e Construcdo Robusta: Fabricado com lamina em aco inoxidavel AlSI 420 de 55HRC e corpo
em aco inoxidavel AISI 430, assegurando durabilidade e resisténcia a corrosdo em ambientes
de cozinha exigentes.

e Versatilidade de Uso: Embora ideal para trufas, pode ser utilizado para fatiar outros
ingredientes delicados como cogumelos, queijos duros, chocolate ou vegetais, ampliando a
sua utilidade na cozinha.

e Facil Manuseamento e Limpeza: O design ergondmico e os materiais de alta qualidade
facilitam a utilizacdo e a higienizacdo apds cada servico.

Qual a espessura minima e méxima de corte que consigo obter ?

Consegue ajustar a espessura de corte entre 0,2mm e 3mm, permitindo uma grande
versatilidade para diferentes aplicacdes culinarias.

Este fatiador é adequado apenas paratrufas?

N&o, embora seja otimizado para trufas, a sua lamina afiada e ajustavel torna-o ideal para fatiar
outros ingredientes delicados como cogumelos, queijos duros, chocolate ou vegetais finos.

De que materiais éfeito o fatiador ?

A lamina é fabricada em aco inoxidavel AISI 420 com dureza de 55HRC, e a caixa da lamina é
em aco inoxidavel AlSI 430, garantindo durabilidade e higiene.

E facil delimpar?

Sim, devido a sua construgdo em aco inoxidavel, o fatiador € facil de higienizar, podendo ser
lavado a mao ou em maquina de lavar louca profissional.

Qual o peso do fatiador ?



O fatiador tem um peso liquido de apenas 0,09kg, tornando-o leve e facil de manusear durante
0 servico.



