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Banho-maria Elétrico GN 1/1 1000W — Manutencéo de Temperatura

Informacoes do Produto

SKU: HE238905 Modelo: 238905

Marca: HENDI EAN: 8711369238905

Imagens do Produto
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Especificacoes



Marca
Modelo
EAN
Energia
Instalacéo
Poténcia
Material

Tensao

HENDI

238905

8711369238905

Elétrico

De Bancada

Até 3 kW

Inox

230V Monofasico

Descricao Resumida

rapida.

Banho-maria elétrico de 1000W para GN 1/1 (H150mm), ideal para manter alimentos

guentes. Com termdstato regulavel e protecdo contra sobreaquecimento. Entrega

Descricao Completa

Este banho-maria elétrico foi concebido para manter alimentos quentes a temperatura ideal de

servico em cozinhas profissionais. Com uma poténcia de 1000W, assegura uma distribuicdo de calor

eficiente e controlada.

banho-maria profissional — Banho-maria — Caracteristicas Técnicas

Poténcia

Voltagem

Dimensdes (CxLxA)

Capacidade GN

Controlo de Temperatura

Material

1000 W

230V

574 x 334 x 241 mm

1/1 (até 150mm altura)

Termostato regulavel

Aco inoxidavel



Peso Liquido 5,07 kg
Protecéo Contra sobreaquecimento

Eficiéncia Elemento de aquecimento avancado (25% poupanca)

Aplicacdes Profissionais

Ideal para restaurantes de cozinha tradicional, cantinas empresariais e escolares, buffets de
hotelaria, snack-bares e roulotes que necessitem de manter pratos quentes, molhos ou
acompanhamentos a temperatura de servico. Perfeito para linhas de self-service ou areas de
preparacdo com fluxo continuo.

Banho-maria — Principais Vantagens

Este equipamento destaca-se pela sua eficiéncia energética, com um elemento de aqguecimento
avancado que permite uma poupanca de 25% no consumo. A distribuicdo rapida e uniforme da
temperatura garante a qualidade dos alimentos. O termdéstato regulavel com luz indicadora e a
protecdo contra sobreaguecimento oferecem seguranca e controlo precisos para o utilizador.



