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Armario Expositor Aquecido 97L para Balcdo 230V

Informacoes do Produto

SKU: HE233740 Modelo: 233740

Marca: HENDI EAN: 8711369233740

Imagens do Produto
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Especificacoes



Marca HENDI

Modelo 233740

EAN 8711369233740
Capacidade (L) 51-200 L
Instalacéo De Chéo
Tenséo 230V Monofasico
Tipo Expositor

Descricao Resumida

Armario expositor aquecido de balcdo com 97L, ideal para manter alimentos quentes.

Inclui 3 prateleiras ajustaveis, humidificagdo e controlo de temperatura 30-90°C.

Descricao Completa

Este armario expositor aquecido de balcao, com 97 litros de capacidade, € projetado para manter
alimentos quentes e visiveis. Garante a temperatura ideal de servico e a frescura dos produtos,
sendo uma solucéo eficiente para qualquer estabelecimento profissional.
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Capacidade 97 Litros

Poténcia 800 W

Tensdo 230V

Dimensdes (LxPxA) 460x467x785 mm
Intervalo de Temperatura 30°C a 90°C
Material da Estrutura Aco inoxidavel

Prateleiras 3, cromadas, ajustaveis (400x335 mm)



Porta Traseira

Vidro Frontal curvo
[luminacgéo Interna no teto
Humidificacio Recipiente de agua
Peso Liquido 18,71 kg

Peso Bruto 21,21 kg

Aplicacbes Profissionais

Este armario expositor é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, incluindo snack-bares,
pastelarias, cafés com servico de refeicdes, cantinas, roulotes, food trucks, e restaurantes de cozinha
tradicional que necessitem de manter produtos quentes e visiveis para o cliente.

Principais Vantagens

o **V/isibilidade Otimizada:** O vidro frontal curvo e a iluminagdo interna garantem uma
excelente apresentacao dos produtos.

e **Controlo Preciso de Temperatura:** Mantém os alimentos na temperatura ideal de servigo
(30°C a 90°C), com visor para monitorizacao.

o **Humidificacao Integrada:** O recipiente de agua evita que os alimentos sequem, mantendo a
sua textura e frescura.

e **Egtrutura Robusta:** Construcdo em aco inoxidavel para durabilidade e facil limpeza em
ambientes profissionais.

o **Flexibilidade de Exposicdo:** As trés prateleiras cromadas sado ajustaveis em altura,
permitindo adaptar o espaco a diferentes tipos e tamanhos de produtos.



