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Acesso rapido
ao produto

Vitrine Aquecida de Bancada Duplo Nível, Elétrica, 554x376x432mm

Informacoes do Produto

SKU: HE273999 Modelo: HE273999

Marca: HENDI EAN: 8711369273999

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca HENDI

Modelo HE273999

EAN 8711369273999

Energia Elétrico

Instalação De Bancada

Largura (mm) até 600 mm

Tipo Vitrine

Descricao Resumida

Vitrine aquecida de bancada com dois níveis, ideal para expor e manter quentes

salgados ou sandes. Design compacto (554x376x432mm) e elétrico para um serviço

rápido.

Descricao Completa

Ideal para manter pratos quentes no ponto de serviço, esta vitrine aquecida de bancada com

duplo nível assegura a temperatura ideal de alimentos como sandes, salgados ou pastelaria.

Concebida para o ritmo de um serviço contínuo, otimiza a exposição e a conservação de

produtos prontos a consumir, essencial para a rotação eficiente de stock em qualquer balcão.

Vitrine aquecida bancada — Características Técnicas

Propriedade Valor

Tipo de Equipamento Vitrine Aquecida de Bancada

Níveis de Exposição 2

Cor Preto

Alimentação Elétrica 220-240V



Potência 800W

Dimensões (LxPxA) 554x376x432 mm

Peso Líquido 18 Kg

Aplicações Profissionais

Para o proprietário de um snack-bar ou café, esta vitrine permite uma exposição apelativa e a

manutenção da qualidade de rissóis, coxinhas ou pão de queijo durante o rush do almoço. É

igualmente indicada para esplanadas com serviço take-away ou food trucks que necessitem de ter

produtos prontos e visíveis, garantindo que os clientes recebem alimentos à temperatura perfeita,

sem quebras de qualidade.

Porquê Escolher Este Equipamento

Este expositor aquecido destaca-se pela sua construção compacta e funcionalidade de duplo nível,

maximizando o espaço em balcões com área limitada. A sua operação elétrica de 800W garante um

aquecimento eficiente e estável, fundamental para preservar a textura e o sabor dos alimentos. A

estrutura preta confere-lhe uma integração discreta em diversos ambientes de cafetaria e

restauração rápida.

Perguntas Frequentes

Esta vitrine aquecida é ideal para manter a temperatura de salgados, sandes pré-preparadas,

tostas, folhados ou pequenas porções de pastelaria que necessitem de ser servidas quentes,

como queques ou croissants. Garante que os alimentos permanecem apetecíveis para o

consumo imediato.

Que tipo de alimentos posso manter quentes nesta vitrine?

?

Sim, a sua construção foi pensada para uma higienização simples. Recomenda-se a limpeza

diária com um pano húmido e detergente neutro, após o equipamento estar desligado e

arrefecido, para assegurar a conformidade com as normas de segurança alimentar e prolongar

a vida útil.

É fácil de limpar e manter?

?



Com dimensões de 554x376x432 mm (Largura x Profundidade x Altura), esta vitrine aquecida é

particularmente adequada para balcões com espaço limitado, como os de snack-bares, cafés

de bairro ou lojas de conveniência. O design de duplo nível maximiza a capacidade de

exposição em pouca área.

Quais as dimensões exatas e a sua adequação para balcões pequenos?

?

Com uma potência de 800W, esta vitrine foi concebida para manter os alimentos aquecidos de

forma consistente e controlada. Embora o consumo energético dependa do tempo de uso e da

temperatura ambiente, a sua eficiência permite a manutenção da qualidade dos produtos sem

um impacto excessivo na fatura energética.

É energeticamente eficiente para uso contínuo?

?

O controlo de temperatura é realizado de forma intuitiva, permitindo ao utilizador ajustar o nível

de aquecimento conforme o tipo de alimento e as necessidades de conservação. Consulte o

manual de instruções para detalhes específicos sobre o painel de controlo e as melhores

práticas para cada produto.

Como se efetua o controlo de temperatura?

?


