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Acesso rapido
ao produto

Fritadeira Elétrica 8L com Torneira de Drenagem

Informacoes do Produto

SKU: HE209202 Modelo: 209202

Marca: HENDI EAN: 8711369209202

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca HENDI

Modelo 209202

EAN 8711369209202

Capacidade (L) 7–10 L

Energia Elétrico

Instalação De Bancada

Tipo Fritadeira

Descricao Resumida

Fritadeira elétrica de bancada com 8L de capacidade e 3500W de potência, ideal para

cozinhas profissionais. Inclui torneira de drenagem e proteção contra

sobreaquecimento.

Descricao Completa

Esta fritadeira elétrica de 8 litros, construída em aço inoxidável 18/0, é ideal para operações de fritura

em cozinhas profissionais, garantindo eficiência e segurança com a sua proteção contra

sobreaquecimento.

Fritadeira Profissional — Fritadeira Elétrica — Características Técnicas

Capacidade 8 L

Potência 3500 W

Tensão 230 V

Material Aço inoxidável 18/0

Dimensões (LxPxA) 305x515x354 mm

Peso Líquido 8,87 kg



Proteção Contra sobreaquecimento

Controlo Painel intuitivo

Drenagem Torneira de drenagem

Manípulo Contacto frio

Aplicações Profissionais

Equipamento versátil para snack-bares, hamburgarias, roulotes, food trucks e pequenas cozinhas de

restaurantes de bairro que necessitam de fritar batatas, rissóis, croquetes ou outros fritos com

controlo preciso e segurança.

Fritadeira Elétrica — Principais Vantagens

Construção robusta em aço inoxidável 18/0 para durabilidade e fácil limpeza.

Proteção contra sobreaquecimento para maior segurança operacional.

Painel de controlo intuitivo que facilita a regulação da temperatura.

Torneira de drenagem integrada para escoamento rápido e seguro do óleo.

Manípulo de contacto frio para manuseamento seguro do cesto.


