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Salamandra Elétrica GN 1/1 Infravermelhos 689x397mm

Informacoes do Produto

SKU: HE264409 Modelo: 264409

Marca: HENDI EAN: 8711369264409

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca HENDI



Modelo 264409

EAN 8711369264409
Energia Elétrico
Tipo Salamandra

Descricao Resumida

Salamandra elétrica compacta com aquecimento infravermelho superior e inferior, ideal

para gratinar e aquecer pratos GN 1/1. Inclui temporizador e 3 alturas de grelha.

Descricao Completa

Esta salamandra elétrica profissional, com capacidade para tabuleiros GN 1/1, integra elementos de
aguecimento por infravermelhos em quartzo para grelhar e aquecer eficazmente uma variedade de

pratos e sanduiches.

salamandra profissional — salamandra infravermelhos — Salamandra —
Caracteristicas Técnicas

Capacidade GN 1/1

Poténcia 3645 W

Voltagem 230V

Dimensdes (LxPxA) 689x397x318 mm

Elementos de Aquecimento Infravermelhos em quartzo (superior e inferior)
Temporizador 15 minutos

Alturasde Grelha 3 posicoes

Protecéo Térmica Pegas das grelhas

Tabuleiro para Migalhas Sim



Conformidade IPX3
Material Aco inoxidavel

Peso Liquido 16,8 kg

Aplicacdes Profissionais

Esta salamandra é uma solucdo versatil para cozinhas profissionais com espaco limitado, como
snack-bares, cafés com servico de refeigbes rapidas, roulotes, food trucks, e restaurantes de bairro.
E ideal para gratinar tostas, aquecer sanduiches, finalizar pratos de carne ou peixe, e manter
alimentos quentes antes de servir em cantinas ou buffets.

Salamandra — Principais Vantagens

*Aquecimento Rapido e Eficaz:** Os elementos de infravermelhos em quartzo garantem um

aquecimento uniforme e rapido, otimizando o tempo de servico.

o **\/ersatilidade de Uso:** Permite grelhar, gratinar e aquecer, adaptando-se a diversas
necessidades da ementa.

e **Controlo Preciso:** O temporizador de 15 minutos e as 3 alturas de grelha ajustaveis
oferecem controlo total sobre o processo de confegao.

e **Seguranca Operacional:** As pegas das grelhas com protecdo térmica e a conformidade
com a norma IPX3 aumentam a seguranca na utilizacao diaria.

e **F3cil Manutengdo:** O tabuleiro removivel para migalhas simplifica a limpeza e a

manutencao da higiene do equipamento.



