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Abatedor de Temperatura 5 x GN 1/1 94L Linha 700 Elétrico

Informacoes do Produto

SKU: HE232170 Modelo: 232170

Marca: Arktic EAN: 8711369232170

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca

Modelo

EAN

Capacidade (L)
Energia

Instalacéo

N° de Tabuleiros / GN

Tipo

Arktic

232170

8711369232170

51-200 L

Elétrico

De Chéo

5

Abatedor

Descricao Resumida

Abatedor de temperatura profissional com capacidade para 5 tabuleiros GN 1/1.

Arrefece 15 kg a +3°C e congela 10 kg a -18°C. Construcao em aco inoxidavel.

Descricao Completa

Este abatedor de temperatura profissional foi concebido para arrefecer e congelar rapidamente

alimentos, garantindo a seguranca alimentar e a preservacéo da qualidade em cozinhas de producédo

intensiva. Com capacidade para 5 tabuleiros GN 1/1, é uma solugéo robusta para otimizar o fluxo de

trabalho.

Abatedor de Temperatura — Caracteristicas Técnicas

Capacidade

Volume Interno

Dimensdes Exter nas (L xPxA)

Dimensdes I nter nas (LXPxA)

Capacidade de Refrigeracéo (+3°C)

Capacidade de Congelacéo (-18°C)

5x GN 1/1 ou 5 x 600x400 mm

94 L

760x725x850 mm

640x400x360 mm

15 kg

10 kg



Numero de Guias 5

Espacamento entre Guias 65 mm

Poténcia 749 W

Tensao 230V

Material Aco inoxidavel AlSI 201
Peso Liquido 69 kg

Peso Bruto 80 kg

AplicacBes Profissionais

Este abatedor de temperatura € ideal para restaurantes de cozinha tradicional portuguesa, cantinas
escolares e empresariais, pastelarias com confecdo prépria, e servicos de catering. A sua
capacidade para tabuleiros GN 1/1 torna-o versatil para a preparacdo e conservacao de diversos
pratos, desde refeicdes completas a sobremesas e produtos de padaria, garantindo a seguranca
alimentar e a qualidade dos alimentos em qualquer estabelecimento de restauragao.

Abatedor — Principais Vantagens

e Permite o arrefecimento rapido de alimentos cozinhados, minimizando o risco de proliferacdo
bacteriana.

e Capacidade de congelagdo rapida a -18°C, ideal para preservar a textura e o sabor dos
produtos.

e Compatibilidade com tabuleiros GN 1/1, otimizando o uso do espaco e a organizacao na
cozinha.

e Construcdo robusta em acgo inoxidavel AISI 201, assegurando durabilidade e facilidade de
limpeza.

e Essencial para cumprir as normas de seguranca alimentar e HACCP em cozinhas
profissionais.

e Reduz o desperdicio alimentar ao prolongar a vida Gtil dos produtos.



