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Mesa de Trabalho Inox 1000x700mm com Prateleira Inferior Ajustavel

Informacoes do Produto

SKU: HE810705 Modelo: HE810705

Marca: HENDI EAN: 8711369810705

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI
Modelo HE810705

EAN 8711369810705



Largura Mesa L700
Largura (mm) 1000-1500 mm

Tipo Mesa

Descricao Resumida

Mesa de trabalho profissional em ago inoxidavel AISI 430, com 1000x700mm. Inclui
prateleira inferior reforcada e pés ajustaveis. Fornecida desmontada — montagem facil

por aparafusamento.

Descricao Completa

Esta mesa de trabalho profissional, com 1000x700mm, é fabricada em aco inoxidavel AISI 430,
garantindo durabilidade e higiene. Ideal para areas de preparacao, oferece uma superficie estavel e
uma prateleira inferior reforgcada para otimizar o espaco.

Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel AISI 430
Dimensfes (CxPxA) 1000 x 700 x 850 mm
Profundidade 700 mm (Linha 700)
Altura Ajustavel 845 a 875 mm

Tampo e prateleira com placa laminada
Reforco ] L
(insonorizagéo)

Capacidade de Carga (Tampo e
70 kg/m2 (espalhada)

Prateleira)
AlturadaPrateleira Inferior 160 mm do chéo
Construcéo Robusta, para automontagem

Perfis das Pernas 40 x 40 mm



Peso Liquido 27,67 kg

Acessibilidade Area de trabalho 3607?

AplicacOes Profissionais

z

Esta mesa de trabalho € uma solucao versatil para diversas cozinhas profissionais, incluindo
restaurantes de cozinha tradicional, snack-bares, pastelarias com confecdo, cantinas escolares e
empresariais, churrasqueiras, marisqueiras e food trucks, onde a robustez e a higiene sdo cruciais
para a preparacdo de alimentos.

Mesa de Trabalho Inox — Principais Vantagens

e Durabilidade e Higiene: Construcdo integral em aco inoxidavel AISI 430, resistente a
corrosao e facil de limpar, essencial para ambientes de producao alimentar.

e Estabilidade e Capacidade de Carga: Tampo e prateleira reforcados com placa laminada e
capacidade de carga de 70 kg/m2, garantindo suporte seguro para equipamentos e utensilios
pesados.

e Flexibilidade de Utilizacdo: Pés ajustaveis em altura (845-875 mm) e acesso 3607 a area de
trabalho, adaptando-se a diferentes necessidades e espacos.

e Otimizacdo do Espaco: Prateleira inferior robusta, montada a 160 mm do chéo, ideal para
arrumacéo de caixas, tabuleiros ou pequenos equipamentos.

e Montagem Simplificada: Fornecida desmontada, com um sistema de aparafusamento que
permite uma montagem rapida e intuitiva no local.

Qual o material de construcao desta mesa de trabalho?

Esta mesa é fabricada em aco inoxidavel AISI 430, conhecido pela sua durabilidade, resisténcia
a corrosao e facilidade de limpeza, caracteristicas essenciais para ambientes de cozinha
profissional.

A mesa detrabalho é for necida montada ou desmontada?

A mesa é fornecida desmontada, mas a sua montagem é facil e intuitiva, realizada por

aparafusamento, permitindo uma instalacéo rapida no seu espaco.

Qual a capacidade de carga do tampo e da prateleira inferior ?

Tanto o tampo de trabalho como a prateleira inferior foram concebidos para suportar uma cargg

espalhada de até 70 kg por metro quadrado, garantindo robustez para o uso diario.



E possivel ajustar a altura da mesa detrabalho?

Sim, a mesa esta equipada com pés ajustaveis que permitem regular a altura total entre 845
mm e 875 mm, adaptando-se as suas necessidades ergonémicas.

Esta mesa é adequada par a cozinhas com espaco limitado?

Com uma profundidade de 700 mm (Linha 700) e uma prateleira inferior que otimiza o
armazenamento, esta mesa € uma excelente opgdo para cozinhas profissionais que necessitam

de funcionalidade sem comprometer demasiado espaco.



