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Lavatério de Maos Acionamento por Joelho 400x400mm Aco Inox

Informacoes do Produto

SKU: HE810316 Modelo: HE810316

Marca: HENDI EAN: 8711369810316

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE810316



EAN 8711369810316
Largura (mm) até 600 mm

Material Inox

Descricao Resumida

Lavatério de méaos profissional em aco inoxidavel, com acionamento higiénico por

joelho. Dimensdes 400x400x450mm. Ideal para cozinhas de restauracéo.

Descricao Completa

Este lavatorio de maos profissional, fabricado integralmente em aco inoxidavel, oferece uma solucéo
higiénica e robusta para ambientes de cozinha, com acionamento pratico por joelho.

Caracteristicas Técnicas

Dimensdes Exter nas (L xPxA) 400x400x450 mm

Material da Estrutura Aco inoxidavel

Diametro do Lavatorio 350 mm

Profundidade do Lavatério 123 mm

Tipo de Acionamento Por joelho

Materiais do Acionamento Botéo de plastico cromado, valvula de cobre
Peso Liquido 4,29 kg

Aplicagcbes Profissionais

Este lavatério é ideal para cozinhas profissionais de restaurantes, snack-bares, hamburgarias,
roulotes e food trucks, onde a higiene das maos é crucial. Também adequado para cantinas
escolares, empresariais e hospitalares, pastelarias com confecéo e areas de preparacédo em hotéis.

Lavatorio de Maos — Principais Vantagens



e **Higiene Superior:** O acionamento por joelho elimina a necessidade de contacto manual,

reduzindo significativamente a contaminagao cruzada e garantindo a maxima higiene.

e **Durabilidade e Robustez:** Fabricado integralmente em aco inoxidavel, oferece uma

resisténcia excecional a corroséo e ao uso intensivo diario em ambientes profissionais.

o **Conformidade com Normas:** Ajuda os estabelecimentos a cumprir as rigorosas normas de

seguranca alimentar e higiene exigidas na restauracéo e hotelaria.

e **|nstalacdo Simplificada:** Fornecido com os materiais de ligacdo necessarios, o que facilita a

sua integragdo na rede de agua existente.

e **Design Compacto:** Com dimensdes de 400x400mm, adapta-se facilmente a espagos mais

reduzidos, otimizando a area de trabalho.

Como éfeita ainstalacéo deste lavatorio?

O lavatério é fornecido com os materiais de ligacdo necessarios, facilitando a sua instalacdo na
rede de agua. Recomenda-se a contratagdo de um técnico qualificado para a montagem
hidraulica.

Quais as principais vantagens do acionamento por joelho?

O acionamento por joelho garante a maxima higiene, pois evita o contacto manual com a
torneira, minimizando a propagacao de bactérias e cumprindo as rigorosas normas de

seguranca alimentar em cozinhas profissionais.

Quetipo de manutencao é necessaria para este lavatorio?

A manutencdo € simples. Recomenda-se a limpeza diaria com detergentes neutros e agua,
seguida de secagem, para preservar o brilho do aco inoxidavel e garantir a higiene. Evitar
produtos abrasivos.

O lavatério éresistente a corrosao e ao uso intensivo?

Sim, é fabricado integralmente em ago inoxidavel, um material conhecido pela sua elevada
resisténcia a corrosao, durabilidade e capacidade de suportar 0 uso intensivo em ambientes de

cozinha profissional.

O sistema de acionamento de 4gua esta incluido?

Sim, o lavatério inclui o sistema de acionamento por joelho, com botdo de plastico cromado e
valvula de cobre, pronto para ser ligado a rede de agua e fornecer agua para a lavagem das






