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Fervedor de Bebidas Elétrico 9L Parede Dupla — 230V/2200W

Informacoes do Produto

SKU: HE211403 Modelo: 211403

Marca: HENDI EAN: 8711369211403

Imagens do Produto




Marca HENDI

Modelo 211403

EAN 8711369211403
Capacidade (L) 7-10 L

Energia Elétrico
Poténcia Até 3 kW
Tenséo 230V Monofasico

Descricao Resumida

Fervedor de bebidas elétrico de 9L com parede dupla isolante, ideal para manter

bebidas quentes. Controlo de temperatura até 110°C e facil limpeza.

Descricao Completa

Este fervedor de bebidas elétrico de 9 litros, com parede dupla, € ideal para manter bebidas quentes
a temperatura constante, minimizando a perda de calor por conducao, conveccao e radiacao.

Fervedor de Bebidas — Caracteristicas Técnicas

Capacidade 9L

Tensdo 230V

Poténcia 2200 W

Dimensdes (LxPxA) 322 x 390 x 522 mm

Diametro 241 mm

Controlo de Temperatura Termostato ajustavel até 110°C

Material Aco inoxidavel polido (estrutura e reservatorio)



Parede dupla isolante, elemento de aquecimento por
o o ] baixo, pega soldada com silicone, torneira antigotas,
Caracteristicas Adicionais ) o L
vidro graduado, indicador de descalcificagéo,

tabuleiro escorredor com grelha

Peso Liquido 4,01 kg

Aplicacbes Profissionais

Este fervedor de bebidas é uma solucéo eficiente para manter e servir bebidas quentes em diversos
ambientes profissionais. E ideal para cafés com servico de esplanada, pastelarias, cantinas
escolares e empresariais, hotéis com servico de pequeno-almoco ou buffet, empresas de catering e
eventos, bem como em snack-bares e roulotes que necessitem de servir cha, café ou agua quente
de forma continua e higiénica.

Fervedor de Bebidas — Principais Vantagens

o **Eficiéncia Energética:** A parede dupla isolante minimiza a perda de calor, mantendo a
temperatura das bebidas por mais tempo com menor consumo de energia.

e **Controlo Preciso:** O termdstato ajustavel até 110°C permite manter a bebida na
temperatura ideal para cada tipo de servigo.

e **Higiene e Manutencdo:** A estrutura em aco inoxidavel e a desmontagem sem ferramentas
facilitam a limpeza e a manutenc¢do do equipamento.

e **Servico Impecavel:** A torneira antigotas e o tabuleiro escorredor com grelha garantem um
servigo limpo e sem derrames.

o **Durabilidade:** Construcdo robusta em aco inoxidavel e elemento de aquecimento de baixa
manutengao para uma longa vida util.



