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Maquina Lavar Louca Profissional 50x50 Eletromecéanica 400V

Informacoes do Produto

SKU: HE233054 Modelo: HE233054

Marca: HENDI EAN: 8711369233054

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE233054



EAN 8711369233054

Instalagéo De Chéo
Tensao 400V Trifasico
Material Inox

Descricao Resumida

Magquina de lavar louga profissional 50x50 cm, controlo eletromecénico, com bomba de

drenagem e detergente. Ideal para lavagem intensiva em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Esta maquina de lavar louca profissional de 50x50 cm oferece controlo eletromecanico e uma
capacidade de lavagem de até 30 cestos por hora, garantindo eficiéncia e durabilidade em cozinhas

com elevado volume de servico.

Méaquina de Lavar Loica 50x50 — maquina lavar loica profissional — Maquina Lavar
Louca — Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (LxPxA) 576x645x(H)837 mm

Controlo Eletromecénico

Material da Caixa Aco inoxidavel AlISI 304

Bracos de L avagem Fixos na parte superior (plastico)
Bracos de Enxaguamento Rotativos (aco inoxidavel)

Porta Parede dupla

Ciclosde Lavagem 1 ciclo / 120 segundos
Capacidade Até 30 cestos/hora

Consumo de Agua por Ciclo 2-25L



Temperatura da Agua de L avagem 62°C

Temperatura da Agua de g5

Enxaguamento

Caldeira (Capacidade/Poténcia) 6 L/6 kW (para 400V)
Depdsito (Capacidade/Poténcia) 35L/2,8kW

Poténcia da Bomba 0,75 CV

Termostato de Seguranca Caldeira até 105°C / Cisterna até 99°C
Termometro Analégico para caldeira
Classe de Protegao P44

Peso 57 kg

Alimentacédo Elétrica 400V / 6600W

Bomba de Drenagem Incluida

Bomba de Deter gente Incluida

1 cesto universal 500x500x(H)105 mm, 1 cesto com
pinos 500x500x(H)105 mm, 1 cesto de talheres
) i 110x110x(H)130 mm, mangueira de abastecimento
Equipamento Incluido i _
de agua 1,5 m (3/4"), mangueira de escoamento 2m
(9 25mm), cabo de alimentacéo (sem ficha),

dispensador de abrilhantador

Pés Regulaveis verticalmente 210 mm, @ 40 mm

AplicacOes Profissionais

Esta maquina de lavar louca € uma solugcédo robusta para a lavagem de louca em diversos
estabelecimentos, como restaurantes de cozinha tradicional, pizzarias, churrasqueiras, cantinas
escolares e empresariais, hotéis, snack-bares e pastelarias com confeccdo. A sua capacidade e
eficiéncia sdo adequadas para um volume de servigo elevado.

Maquina Lavar Louca — Principais Vantagens



e **Durabilidade:** Construcdo em aco inoxidavel AISI 304, garantindo resisténcia e uma longa

vida 0til em ambientes de cozinha profissional.

o **Eficiéncia Elevada:** Capacidade de lavar até 30 cestos por hora com um ciclo rapido de 120

segundos e baixo consumo de agua (2-2,5 L por ciclo).

e **Controlo Simplificado:** Painel de controlo eletromecénico intuitivo, facilitando a operacgéo e

reduzindo a necessidade de formacao.

e **Higiene Assegurada:** Temperaturas de lavagem a 62°C e enxaguamento a 85°C, com

termoéstato de seguranca, garantem a desinfecéo eficaz da louga.

e **Equipamento Completo:** Inclui bombas de drenagem e detergente, além de trés cestos

essenciais (universal, pratos, talheres), pronta a usar.

Qual a capacidade de lavagem por hora desta maquina?

A maquina tem uma capacidade de lavagem de até 30 cestos por hora, com um ciclo de 120
segundos, ideal para um fluxo de trabalho eficiente em cozinhas profissionais.

Esta maquina de lavar louca inclui bombas de drenagem e deter gente?

Sim, esta maquina esta equipada com bomba de drenagem e bomba de detergente, garantindo

um funcionamento autbnomo e otimizado para a sua operacao.

Quais as dimensdes dos cestos compativeis com este equipamento?

A maquina utiliza cestos de 500x500 mm. Inclui de série um cesto universal para copos, um
cesto com pinos para pratos e um cesto para talheres.

Qual otipo deligacao elétrica necessaria para esta maquina?

Este equipamento requer uma ligacao elétrica trifasica de 400V com uma poténcia total de
6600W, essencial para garantir um desempenho robusto e consistente.

E facil realizar alimpeza e manutencdo desta maquina?

Sim, a maquina foi projetada para ser facil de utilizar, limpar e manter. A sua constru¢cdo em aco
inoxidavel e os componentes acessiveis simplificam a rotina de higiene.



