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Disco Fatiador para Cortador de Vegetais 205 mm

Informacoes do Produto

SKU: HE280218 Modelo: 280218

Marca: HENDI EAN: 8711369280218

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca HENDI

Modelo 280218

EAN 8711369280218



Tipo Cortadora

Descricao Resumida

Disco fatiador de 205 mm para cortadores de vegetais profissionais. Fabricado em

aluminio e aco inoxidavel, assegura cortes precisos e durabilidade em cozinhas.

Descricao Completa

Este disco fatiador de 205 mm € um acessorio essencial para cortadores de vegetais profissionais,
garantindo cortes precisos e uniformes em diversas preparacdes culinarias.

Disco fatiador profissional — Disco Fatiador — Caracteristicas Técnicas

Dimensdes 205 x 205 x 30 mm
Peso Liquido 0,62 kg

Peso Bruto 0,76 kg

Materiais Aluminio, Ago inoxidavel

Aplicagcbes Profissionais

Ideal para cozinhas profissionais em restaurantes, cantinas, pastelarias com confecdo e
estabelecimentos de catering que necessitam de processar grandes volumes de vegetais de forma
eficiente.

Disco Fatiador — Principais Vantagens

A construgdo em aco inoxidavel e aluminio confere a este disco uma elevada resisténcia a corrosao
e durabilidade, essencial para o uso intensivo em ambientes profissionais. Garante cortes uniformes,
otimizando a apresentacéo dos pratos e reduzindo o tempo de preparacéo.

Este disco fatiador é compativel com todos os cortador es de vegetais?

N&o, este disco fatiador é especificamente concebido para ser utilizado com os modelos de
cortadores de vegetais 231807 e 231852, garantindo um encaixe e funcionamento perfeitos.



Quais os materiais de fabrico deste disco?

O disco é fabricado com uma combinacao de aluminio e aco inoxidavel, materiais selecionados
pela sua durabilidade, resisténcia a corrosdo e facilidade de limpeza em ambientes
profissionais.

Quetipo decorte é possivel realizar com este disco?

Este disco é um fatiador, ideal para obter fatias uniformes de vegetais, como batatas, cenouras,
pepinos ou cebolas, essenciais para saladas, guarni¢cdes ou preparacdes mais elaboradas.

Como devo proceder alimpeza e manutencgao do disco?

Para a limpeza, recomenda-se lavar o disco imediatamente apo6s cada utilizagdo com agua
morna e detergente neutro. Enxaguar bem e secar para evitar manchas e prolongar a vida util
do aco inoxidavel.

Quaisasprincipais vantagens de utilizar um disco fatiador especifico?

A utilizacdo de um disco fatiador especifico assegura cortes precisos e consistentes, otimizando
a apresentacdo dos pratos e reduzindo o desperdicio. Contribui também para uma maior
eficiéncia na preparacao de grandes volumes.



