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Disco Fatiador para Cortadores de Vegetais Profissionais

Informacoes do Produto

SKU: HE280201 Modelo: HE280201

Marca: HENDI EAN: 8711369280201

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE280201



EAN 8711369280201

Tipo Cortadora

Descricao Resumida

Acessorio de corte para cortadores de vegetais profissionais, ideal para fatiar legumes e

frutas com precisédo e rapidez na sua cozinha. Peso: 0,69 kg.

Descricao Completa

Este disco fatiador € um acessorio essencial para cortadores de vegetais profissionais, concebido
para otimizar a preparacdo de legumes e frutas em cozinhas de alta producéo.
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Propriedade Valor

Tipo Disco Fatiador

Peso Liquido 0,69 kg

Compatibilidade Cortadores de vegetais (modelos 231807 e 231852)

AplicacOes Profissionais

Este disco fatiador € ideal para estabelecimentos que necessitam de processar grandes volumes de
vegetais e frutas de forma rapida e uniforme. E adequado para restaurantes de cozinha tradicional,
pizzarias, hamburgarias, cantinas escolares e empresariais, e servicos de catering que exigem
eficiéncia na preparacao de ingredientes.

Disco Fatiador — Principais Vantagens

Permite um corte rapido e consistente de vegetais e frutas.
e Otimiza o tempo de preparacao na cozinha profissional.

Contribui para a padronizacao das porcdes e apresentacao dos pratos.

Fabricado para suportar o uso intensivo em ambientes de restauracao.



Este disco fatiador é compativel com o0 meu cortador de vegetais?

Este disco € especificamente compativel com os cortadores de vegetais modelos 231807 e
231852. Verifigue o modelo do seu equipamento para assegurar a compatibilidade.

Quetipo decorte este disco realiza?

Este é um disco fatiador, concebido para produzir fatias uniformes de vegetais e frutas,

otimizando a preparacao para diversas aplicagfes culinarias.

Como serealiza a limpeza e manutencéo deste acessorio?

Para garantir a durabilidade e higiene, recomenda-se a limpeza imediata apds cada utilizacdo
com agua e detergente neutro. Certifique-se de que o disco estd completamente seco antes de

0 guardar.

Qual o material defabrico do disco?

Embora o material especifico ndo seja detalhado, este disco é construido para uso profissional,
garantindo robustez e resisténcia necessarias para o ambiente de uma cozinha industrial.

Quais os beneficios de usar um disco fatiador profissional?

A utilizacdo de um disco fatiador profissional acelera significativamente o processo de
preparacdo, assegura a uniformidade dos cortes para uma melhor apresentacdo e cozinhados

consistentes, e aumenta a produtividade da sua equipa.



