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Disco Juliana 3mm para Cortador de Vegetais Profissional

Informacoes do Produto

SKU: HE280423 Modelo: HE280423

Marca: HENDI EAN: 8711369280423

Imagens do Produto
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Tipo Cortadora

Descricao Resumida

Disco de corte tipo Juliana de 3mm, compativel com cortadores de vegetais
profissionais 231807 e 231852. Garante cortes precisos e uniformes para a sua

cozinha.

Descricao Completa

Este disco de corte tipo Juliana de 3mm é um acessoério essencial para cortadores de vegetais

profissionais, garantindo cortes uniformes e precisos para diversas preparac¢des culinarias na sua

cozinha.

disco juliana DQ-3 — Disco Juliana — Caracteristicas Técnicas

TipodeCorte Juliana

Dimensdo do Corte 3mm

Peso Liquido 0,74 kg

Compatibilidade Cortadores de vegetais 231807 e 231852

AplicacOes Profissionais

Ideal para restaurantes de cozinha tradicional, hamburgarias, snack-bares, cantinas escolares e
empresariais, onde a preparagéo rapida e padronizada de vegetais em juliana € fundamental para
saladas, acompanhamentos e guarnicdes.

Disco Juliana — Principais Vantagens

Assegura cortes uniformes e consistentes, otimizando o tempo de preparacdo na area de
preparacdo. A sua robustez garante durabilidade e fiabilidade em ambientes de uso intensivo,
contribuindo para a eficiéncia operacional e a qualidade final dos pratos.

Com que modelos de cortador es de vegetais é este disco compativel ?



Este disco Juliana de 3mm foi concebido para ser utilizado especificamente com os cortadores
de vegetais profissionais modelos 231807 e 231852.

Quetipo de corte e dimensio ofer ece este disco?

Este disco proporciona um corte tipo Juliana com uma dimenséo uniforme de 3mm, ideal para
preparacdes que exigem tiras finas e consistentes.

Como devo limpar e manter o disco para prolongar a sua vida util?

Recomenda-se a limpeza imediata do disco apos cada utilizacdo, utilizando agua morna e
detergente neutro. Enxague bem e seque completamente para evitar a corrosdo e manter o fio
de corte.

Para quetipo de vegetais € mais adequado o corte Juliana de 3mm?

E ideal para vegetais como cenouras, curgetes, batatas, pimentos e cebolas, sendo perfeito
para saladas, frituras, guarni¢cdes ou bases para refogados.

Qual a vantagem de usar um disco profissional em vez de um corte manual ?

Um disco profissional garante uniformidade e precisdo nos cortes, acelera significativamente o
processo de preparacdo e reduz o desperdicio, otimizando a eficiéncia da sua cozinha.



