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Tabuleiro para Carne 310x240x48mm para Frio Comercial

Informacoes do Produto

SKU: HE508206 Modelo: HE508206

Marca: HENDI EAN: 8711369508206

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca HENDI



Modelo HE508206
EAN 8711369508206

Largura (mm) até 600 mm

Descricao Resumida

Tabuleiro robusto para carne, ideal para organizacdo e armazenamento higiénico em

frio comercial. Dimensdes de 310x240x48mm e peso de 0,55 kg.

Descricao Completa

Este tabuleiro robusto foi concebido para o armazenamento e organizacdo eficiente de carne em
ambientes de frio comercial, garantindo a higiene e a otimiza¢do do espaco em camaras frigorificas
ou balcdes refrigerados.

Tabuleiro para carne — Caracteristicas Técnicas

Dimensfes (CxL xA) 310x240x48 mm

Peso Liquido 0,55 kg

Aplicac@es Profissionais

Este tabuleiro € uma solugdo pratica para a organizacdo de produtos carneos em diversos
estabelecimentos. E ideal para talhos, charcutarias, restaurantes de cozinha tradicional portuguesa,
churrasqueiras, cantinas e cozinhas industriais que necessitam de manter a carne refrigerada e bem
organizada, seja em camaras frigorificas, balcdes de exposicdo ou areas de preparacao.

Tabuleiro para Carne — Principais Vantagens

e **Qrganizacao Eficiente:** Permite uma arrumacéao sistematica da carne, facilitando a gestéo
de stock e a rotacdo de produtos.

e **Higiene Assegurada:** Contribui para a manutencdo de um ambiente de trabalho limpo e
para a seguranca alimentar dos produtos.

e **Qtimizacdo de Espaco:** As suas dimensbes sao adequadas para maximizar o
aproveitamento do espaco em equipamentos de frio.



e **Durabilidade:** Construcdo robusta para resistir ao uso continuo em ambientes profissionais

exigentes.

e **Manuseamento Simples:** Leve e facil de manusear, facilitando as tarefas diarias de

armazenamento e preparagao.

Qual o material destetabuleiro?

A informacdo sobre o material especifico ndo foi fornecida. No entanto, € um tabuleiro
concebido para uso profissional em frio comercial.

Posso usar estetabuleiro para outros alimentos além de car ne?

Sim, embora seja otimizado para carne, pode ser utilizado para armazenar e organizar outros
tipos de alimentos que necessitem de refrigeracdo, desde que as dimensfes sejam adequadas.

Estetabuleiro é empilhavel?

A capacidade de empilhamento ndo é explicitamente mencionada. Contudo, tabuleiros para frio
comercial sdo frequentemente projetados para otimizar o espaco, o que geralmente implica
alguma forma de empilhamento ou encaixe.

E facil delimpar?

Sim, sendo um equipamento para uso alimentar profissional, é projetado para ser facilmente

lavavel, garantindo a maxima higiene e conformidade com as normas sanitarias.

Qual a profundidade deste tabuleiro?

A profundidade do tabuleiro é de 48 mm, ideal para conter e organizar por¢des de carne de
forma eficaz.



