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ao produto

Maquina de Enchidos 10L Profissional — 415x315x690mm

Informacoes do Produto

SKU:

HE282151 Modelo:

HE282151
Marca:

HENDI EAN: 8711369282151

Imagens do Produto
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Especificacoes



Marca HENDI

Modelo HE282151

EAN 8711369282151
Capacidade (L) 7-10 L

Largura (mm) até 600 mm
Material Inox

Descricao Resumida

Maquina de enchidos profissional de 10L com estrutura e cilindro em aco inoxidavel.
Equipada com sistema de enchimento de duas velocidades e 4 funis para diversos

calibres.

Descricao Completa

Esta maquina de enchidos profissional de 10 litros é ideal para a producao eficiente de salsichas e

enchidos variados, com construcao robusta em aco inoxidavel para durabilidade e higiene.

Maquina de Recheio de Salsichas — Maquina de Enchidos — Caracteristicas
Técnicas

Capacidade 10L

Dimensfes (CxL xA) 415 x 315 x 690 mm

Peso Liquido 20,47 kg

Material da Estrutura Aco inoxidavel

Material do Cilindro e Pistéo Aco inoxidavel

Sistema de Enchimento Duas velocidades

Diametros dos Funis 16/22 /32 /38 mm



AplicacOes Profissionais

Esta maquina de enchidos é uma ferramenta essencial para restaurantes de cozinha tradicional,
tascas, churrasqueiras, talhos, cantinas e food trucks que procuram produzir 0s seus proprios
enchidos com qualidade e controlo. E igualmente adequada para snack-bares e pastelarias com
confeccao que desejem diversificar a sua oferta com produtos frescos e caseiros.

Maquina de Enchidos — Principais Vantagens

e Construcdo integral em aco inoxidavel para maxima higiene e durabilidade em ambientes
profissionais.

e Sistema de enchimento de duas velocidades que permite um controlo preciso e eficiente do
processo.

¢ Pistao facilmente removivel, facilitando o enchimento e a limpeza rapida do equipamento.

e Equipada com rolamentos e transmissdo em aco endurecido, garantindo resisténcia a pressao
e longa vida util.

e Inclui um conjunto de quatro funis de diferentes didmetros para a produgéo de variados tipos e
calibres de enchidos.

Como serealiza a limpeza e manutencao desta maquina de enchidos?

A limpeza é simplificada gracas ao pistdo removivel e a constru¢cdo em aco inoxidavel de todas

as pecas em contacto com os alimentos, permitindo uma higieniza¢éo completa e eficiente.

Quetipos de enchidos posso produzir com esta maquina?

Com os quatro funis de diferentes diametros (16/22/32/38 mm) incluidos, pode produzir uma
vasta gama de enchidos, desde salsichas finas a chourigcos mais grossos.

E facil de operar para quem n&o tem experiéncia prévia na producio de enchidos?

Sim, o sistema de enchimento de duas velocidades € intuitivo e facil de utilizar, permitindo um
controlo adequado do processo mesmo para operadores com pouca experiéncia.

Qual adurabilidade eresisténcia deste equipamento?

A estrutura, cilindro e pistdo em aco inoxidavel, juntamente com a transmissdo em aco
endurecido, garantem uma elevada resisténcia a pressdo e uma longa vida util em uso

intensivo profissional.



Esta maquina é adequada par a estabelecimentos com producéo limitada?

Com uma capacidade de 10 litros, é ideal para producédo em pequena e média escala, perfeita
para restaurantes, talhos ou snack-bares que desejam oferecer enchidos frescos e caseiros.



