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O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto
na imagem.

Maquina de Enchidos 5L Aco Inoxidavel Profissional

Informacoes do Produto

SKU: HE282588 Modelo: HE282588

Marca: HENDI EAN: 8711369282588
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Marca HENDI

Modelo HE282588



EAN 8711369282588
Capacidade (L) Até 6 L

Material Inox

Descricao Resumida

Méaquina de enchidos profissional de 5L, construida em aco inoxidavel para méaxima
higiene e durabilidade. Inclui sistema de duas velocidades e 4 funis para producéo

versatil de salsichas e enchidos. Facil de limpar.

Descricao Completa

Esta maquina de enchidos de 5 litros, construida integralmente em aco inoxidavel, € uma solugéo
robusta para a producéo de salsichas e outros enchidos em cozinhas profissionais. O seu sistema de
duas velocidades permite um controlo preciso durante o processo de enchimento, otimizando a
eficiéncia na preparacdo. A construcdo duravel e a facilidade de limpeza tornam-na indispensavel
para qualquer estabelecimento que valorize a qualidade e a higiene na confecdo de produtos

Carneos.

maquina de recheio de salsichas — Maquina de Enchidos — Caracteristicas Técnicas

Capacidade 5L

Material Aco inoxidavel (estrutura, cilindro, pistao)
Sistema de Enchimento Duas velocidades

Pistdo Removivel para enchimento e limpeza

Aco endurecido, resistente a pressao, com

Transmissao

rolamentos
FunisIncluidos 4 em aco inoxidavel (@ 16, 22, 32, 38 mm)
Dimensdes (L x P x A) 304 x 304 x 640 mm

Peso Liquido 9,79 kg



AplicacOes Profissionais

Esta maquina de enchidos € ideal para uma vasta gama de estabelecimentos que procuram produzir

0s seus proprios enchidos com qualidade e controlo. E perfeita para talhos com produgdo propria,

charcutarias, restaurantes de cozinha tradicional portuguesa que servem enchidos artesanais, tascas

e snack-bares que preparam bifanas ou salsichas frescas, e até mesmo para roulotes ou food trucks

que desejam oferecer produtos diferenciados e caseiros.

Méaquina de Enchidos — Principais Vantagens

Construcao robusta em aco inoxidavel para maxima durabilidade e higiene.

Sistema de enchimento de duas velocidades que permite um controlo preciso e eficiente.
Pistao facilmente removivel, facilitando o enchimento e a limpeza diéaria.

Transmissdo em aco endurecido com rolamentos, garantindo resisténcia a pressdo e longa
vida util.

Inclui quatro funis de diferentes diametros para versatilidade na producao de varios tipos de
enchidos.

Qual a capacidade de producao desta maquina de enchidos?

Esta maquina tem uma capacidade de 5 litros, sendo adequada para producdes médias em

cozinhas profissionais, talhos ou restaurantes.

E facil delimpar e manter?

Sim, a maquina é fabricada em aco inoxidavel e o pistdo é facilmente removivel, o que

simplifica significativamente a limpeza e garante a higiene necessaria em ambientes

profissionais.

Quetipos de enchidos posso produzir com esta maquina?

Gracas aos quatro funis de diferentes diametros (16, 22, 32, 38 mm), pode produzir uma

variedade de enchidos, desde salsichas finas a chouricos mais grossos, adaptando-se as suas

necessidades.

A maquina é resistente para uso intensivo?

Sim, a estrutura em aco inoxidavel e a transmissdo em aco endurecido com rolamentos

1)

conferem-lhe uma elevada resisténcia a presséo e durabilidade, tornando-a adequada para uso

continuo em ambientes profissionais.



Quais as dimensdes da maquina?

As dimensdes aproximadas da maquina sdo 304 mm de largura, 304 mm de profundidade e
640 mm de altura, 0 que a torna compacta para diversas areas de preparacao.



