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Fiambreira Elétrica 250mm — Lamina Inox Profissional

Informacoes do Produto

SKU: HE210000 Modelo: HE210000

Marca: HENDI EAN: 8711369210000

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca
Modelo
EAN
Energia
Instalacéo
Tipo
Material
Poténcia

Tenséao

HENDI

HE210000

8711369210000

Elétrico

De Bancada

Fiambreira

Aluminio

Até 3 kW

230V Monoféasico

Descricao Resumida

Fiambreira elétrica profissional com lamina de 250mm em aco inoxidavel, ajuste de

corte até 15mm e motor potente. Inclui afiador e seguranca reforcada.

Descricao Completa

Esta fiambreira elétrica profissional, com lamina de 250 mm, permite um corte preciso e continuo de

carnes frias até 15 mm de espessura, ideal para uso intensivo em cozinhas profissionais.

fiambreira profissional — Fiambreira — Caracteristicas Técnicas

Diametro da Lamina

Espessurade Corte

Diametro M aximo da Rodela

Poténcia

Voltagem

Dimensdes (LxPxA)

250 mm

Até 15 mm (continuo)

180 mm

320 W

230V

514x484x373 mm



Peso Liquido 16,06 Kg

Material da Caixa Aluminio revestido

Material da Lamina Aco inoxidavel endurecido

Arrefecido a ar com prote¢do contra

M otor ,

sobreaquecimento
Montagem Fornecida montada — pronta a instalar
Observacéo N&o adequado para cortar queijo

Fiambreira — Aplicac0es Profissionais

Esta fiambreira € uma ferramenta essencial para qualquer estabelecimento que necessite de cortar
carnes frias com precisdo e eficiéncia. E ideal para charcutarias, talhos, restaurantes de cozinha
tradicional portuguesa, hamburgarias, snack-bares, cantinas e hotéis que preparam os seus proprios
enchidos ou fatiados para ementas e buffets.

Fiambreira — Principais Vantagens

e **Corte Preciso e Ajustavel:** Lamina de 250 mm em aco inoxidavel endurecido com ajuste
continuo da espessura até 15 mm, garantindo fatias uniformes.

e **Seguranca Reforcada:** Equipada com protecéo da lamina, afiador incorporado e sistema de
bloqueio que impede o arranque indesejado, cumprindo 0s requisitos de seguranca
profissionais.

e **Durabilidade e Poténcia:** Caixa em aluminio revestido e motor arrefecido a ar com protegéo
contra sobreaquecimento, concebido para cortar carnes duras de forma consistente.

e **Limpeza Simplificada:** Design que permite uma desmontagem rapida e facil dos
componentes para uma higienizacéo eficiente e sem esforco.

e **Estabilidade Operacional:** Pés antiderrapantes e carrinho com prote¢do de seguranca e
dispositivo de bloqueio vertical para uma operacao segura e estavel.

Esta fiambreira é adequada para cortar queijo?

Na&o, esta fiambreira ndo é adequada para cortar queijo. Para essa finalidade, é recomendada a

utilizacdo de uma faca antiaderente especifica, disponivel separadamente.

Qual a espessura maxima de corte que consigo obter ?



A fiambreira permite um ajuste continuo da espessura de corte, possibilitando fatias até um
méaximo de 15 mm.

Como éfeita a manutencdo da lamina?

A fiambreira inclui um afiador incorporado, o que facilita a manutencdo da lamina e garante
sempre um corte eficiente e preciso.

Quais as car acteristicas de seguranca deste equipamento?

Este equipamento cumpre 0s requisitos de seguranca profissionais, incluindo protecdo da
lamina, bloqueio do carrinho na posicéo '0' e protecao contra arranque indesejado se o afiador

ou a protecao da lamina forem removidos.

E facil delimpar?

Sim, a fiambreira foi concebida para uma desmontagem rapida e facil dos seus componentes, o
que permite uma limpeza sem esfor¢co e uma higienizacéo eficaz.



