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Triturador Profissional 400W — Eixo 400mm, Velocidade Ajustavel

Informacoes do Produto

SKU: HE224380 Modelo: HE224380

Marca: HENDI EAN: 8711369224380

Imagens do Produto

¢

Especificacoes



Marca HENDI

Modelo HE224380

EAN 8711369224380
Poténcia Até 3 kW

Tipo Triturador
Material Plastico

Tenséo 230V Monofasico

Descricao Resumida

Triturador profissional de 400W com eixo de 400mm, ideal para até 80 litros. Possui 9

velocidades ajustaveis e construgé@o robusta em aco inoxidavel e nylon.

Descricao Completa

Este triturador profissional de 400W, com um eixo de 400 mm, foi concebido para processar até 80
litros de ingredientes, oferecendo controlo de velocidade ajustavel para diversas preparacoes.

Triturador Profissional — Caracteristicas Técnicas

Poténcia 400 W

Voltagem 230V

Comprimento do Eixo 400 mm

Capacidade Mé&xima 80 L

Velocidade 2000 - 9000 RPM (9 ajustes)
Dimenses (JxH) 100 x 765 mm

e 4.75 kg

Material da Caixa Nylon reforcado com fibra



Material do Eixo e Lamina Aco inoxidavel
Controlo Eletrénico, 9 ajustes de velocidade

Montagem Suporte de parede incluido

Aplicacdes Profissionais

Ideal para restaurantes de cozinha tradicional, cantinas escolares e empresariais, pastelarias com
confecdo e estabelecimentos de catering que necessitam de triturar sopas, purés, molhos e cremes
em grandes volumes. Adequado para cozinhas de hotéis, hospitais e cozinhas industriais.

Triturador — Principais Vantagens

e Versatilidade: 9 ajustes de velocidade permitem adaptar a trituracdo a diferentes texturas e
ingredientes, desde os mais delicados aos mais densos, garantindo resultados perfeitos.

e Durabilidade: Construgdo robusta com caixa em nylon reforcado e eixo/lamina em aco
inoxidavel assegura uma longa vida util em ambientes de uso intensivo.

e Eficiéncia: Capacidade para processar até 80 litros, ideal para produces de médio a grande
volume, otimizando o tempo e a produtividade na area de preparacéo.

e Higiene e Organizacdo: O design facilita a limpeza e o suporte de parede incluido permite
uma arrumacao organizada e higiénica, libertando espaco na bancada.

Qual a capacidade maxima de processamento deste triturador ?

Este triturador foi projetado para processar até 80 litros de ingredientes, tornando-o adequado
para producdes de médio a grande volume.

Como se gjusta a velocidade de trituracéo?

O painel de controlo eletrénico permite selecionar entre 9 ajustes de velocidade, variando de
2000 a 9000 RPM, para adaptar-se a diferentes tipos de preparacgao.

O triturador éfacil delimpar?

Sim, o design do triturador e os materiais utilizados, como o0 aco inoxidavel no eixo e lamina,

facilitam a sua limpeza ap6s cada utilizacao.
I)

Este equipamento pode ser fixado na parede?



Sim, o triturador é fornecido com um suporte que permite a sua montagem na parede,
otimizando o espaco na sua cozinha profissional.

Quais os materiais principais de construgao?

A caixa é fabricada em nylon reforcado com fibra, enquanto o eixo e a lamina sédo em aco
inoxidavel, garantindo robustez e durabilidade.



